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Хлеб в нарезке

УС ЛОВНЫЕ  
ОБОЗНАЧЕНИЯ

АО «Владхлеб» — лидер в области 
производства хлебобулочных и кон-
дитерских изделий в Приморском 
крае.
В основу производственной деятель-
ности компании положены как тра-
диционные, так и современные тех-
нологии хлебопечения. С 1998 года 
компания «Владхлеб» производит 
кондитерские изделия, соответству-
ющие европейским стандартам.
Предприятие имеет свою собствен-
ную лабораторию, осуществляющую 
физико-химический, бактериологи-
ческий, органолептический контроль 
входящего сырья и готовой продук-
ции. Вся продукция компании серти-
фицирована в соответствии с меж-
дународными стандартами ISO 9001 
и ISO 22000. 
Продукция компании ежегодно уча-
ствует в региональных и федераль-
ных конкурсах, занимая почётные 
призовые места.
«Владхлеб» — уникальный примор-
ский бренд, тесно связанный с жиз-
нью края и города Владивостока. Со-
храняя традиции, сформированные 
веками, «Владхлеб» продолжает раз-
виваться и совершенствоваться.
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—
—
520 г
10 шт.
24 часа, +6 °C
—
4680007668210

флоупак
—
520 г
10 шт.
72 часа, +6 °C
—
4680007668203

пакет с клипсой
—
260 г
20 шт.
72 часа, +6 °C
—
4680007668227

«Подольский» хлеб уже давно стал од-
ним из символов Владивостока. Сделанный 
из особенной муки и с использованием жид-
ких дрожжей, с неповторимым ароматом 
и текстурой мякиша, он уверенно занял свою 
нишу на хлебном рынке края еще в 1991 году, 
и каждый житель Владивостока о нём слы-
шал и хотя бы раз в жизни пробовал.
Популярность «Подольского» заключается 
в простых ингредиентах и сложном процес-
се изготовления. Производство «Подольско-
го» — это не только уникальная технология, 
но и качественное техническое оснащение. 
При выпечке используется чешское и немец-
кое оборудование. Испечённый «Подоль-
ский» должен обладать особыми свойствами 
мякиша, корочка буханки должна быть опре-
делённого цвета, иначе продукт не попадёт 
на прилавок.
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Хлеб «Идеальная фигура»
В хлебе �«Идеальная фигура» �гармонично сочетаются �морковь, 
�семена подсолнечника, �льна и кунжута. �А высокое содержание 
белка делает каждый �приём пищи �идеальным! 
Пшеничный хлеб с добавлением семян подсолнечника, льна, кун-
жута, овсяных хлопьев и моркови.

Хлеб «Здоровье» с отрубями
«Здоровье с отрубями» �подходит для спортсменов �и привержен-
цев �правильного питания. �Таким привлекательным �хлеб делает 
содержание �большого количества белка. �Теперь можно �не отка-
зываться �от пары ароматных �кусочков на завтрак, �обед или ужин.
Подовый хлеб округлой формы, с шероховатой поверхностью. 
Приготовлен из пшеничной муки высшего сорта с добавлением 
отрублей.

пакет на клипсе
нарезка
350 г
8 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007660054

пакет на клипсе
нарезка
200 г
16 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007664038

Функциональные хлеба �«Счастливая фигура» 
�отвечают современным �требованиям пита-
ния человека. �Это хлеб для тех, �кто заботи- 
тся �о ежедневном рационе �и следит за нату-
ральностью �состава продукта.
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Хлебец с отрубями
«Хлебец с отрубями» �вобрал в себя всю пользу пшеничного зер-
на. �Главное богатство отрубей — клетчатка, которая �благоприятно 
влияет �на функционирование желудочно-кишечного �тракта. Пара 
ломтиков �хлеба утолит голод �и продлит чувство �насыщения.

пакет на клипсе
нарезка
300 г
16 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007660047

Хлеб «Ржаной с отрубями»
«Ржаной с отрубями» — эталонный хлеб для тех, �кто контроли-
рует количество потребляемых калорий. Натуральная закваска, 
�ржаная обдирная мука, �солод и отруби — �ингредиенты, которые 
�делают хлеб питательным, �а ваш рацион �сбалансированным.

пакет на клипсе
нарезка
300 г
21 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007660320

Хлеб «Бездрожжевой»
В основе «Бездрожжевого» — густая молочнокислая закваска, пше-
ничная и ржаная мука. �Такие простые ингредиенты, �пройдя долгий 
путь �от замеса до выпечки, превращаются в хлеб �с упругим мяки-
шем �и неповторимым вкусом. «Бездрожжевой» �легко усваивается 
�и прекрасно подходит �на каждый день.

пакет на клипсе
—
350 г
16 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007660818

Хлеб «Ржаной диабетический»
«Ржаной диабетический» — �это находка для тех, �кто обращает вни-
мание �на чистоту состава продукта. �Хлеб приготовлен �из смеси 
ржаной муки �и пшеничных отрубей �без добавления сахара. �Боль-
шое содержание �медленных углеводов �в этом хлебе помогает 
�дольше поддерживать �уровень энергии �и сытости в организме. 

пакет на клипсе
нарезка
350 г
16 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007663079
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Батон «Приморский»
Батон с классическими косыми надрезами 
изготавливается из муки высшего сорта 
с добавлением сахара. Благодаря нежно-
му, слегка сладковатому мякишу идеально 
подходит для бутербродов и канапе.

Хлеб «Полесский»
Сытный и ароматный хлеб на каждый день. 
Выпекается на поду, по традиционному ре-
цепту с добавлением молочной сыворотки.

термо.усад. плёнка
—
450 г
4 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007660764

пакет на клипсе
нарезка
350 г
6 уп.
72 часа, +6 °C
— 
4680007664106

Батон «Нарезной»
Изготавливается по традиционной опарной 
технологии. Пышный, с румяной корочкой 
и нежнейшим мякишем. Полный цикл про-
изводства — 7 часов.

Батончик «Молочный»
Ещё больше молока! «Молочный» батон-
чик выпекается традиционным способом 
на пшеничной опаре. Небольшой размер ба-
тончика позволяет наслаждаться свежим 
хлебом каждый день.

пакет на клипсе
нарезка
370 г
7 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007663932

флоупак
—
200 г
12 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007664052

флоупак
—
370 г
7 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007663949

Родной край — пшеничные 
хлеба, традиционные рецеп-
ты и современные техноло-
гии. В готовой буханке хлеба 
сохраняются все полезные ве-
щества, а вкус остаётся неиз-
менным на протяжении мно-
гих лет.

Хлеб «Горчичный»
Горчичное масло придаёт хлебу нежный зо-
лотистый оттенок, восхитительный аромат 
и пикантный сладковатый вкус. Этот хлеб 
станет хорошей основой для оригинальных 
бутербродов.

пакет на клипсе
нарезка
300 г
6 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007660030

6

V
L

A
D

H
LE

B
.R

U



ОТДЕЛ ПРОДАЖ: 8 (423) 220-68-19   ·   ОТДЕЛ КАЧЕСТВА: 8 (423) 220-71-50   ·   ОТДЕЛ СНАБЖЕНИЯ:8 (423) 220-82-68

Р
О

Д
Н

О
Й

 К
Р

А
Й

Хлеб «Пшеничный формовой»
Выпекается из пшеничной муки высшего  
сорта. Идеальный хлеб на каждый день 
для тех, кто предпочитает простую и по-
нятную пищу.

пакет на клипсе
нарезка
300 г
10 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007665455

флоупак
—
550 г
7 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007660504

термо.усад. плёнка
—
1500 г
3 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007660498

Хлеб «Городской»
Хлеб «Городской» выпекается по традици-
онным русским рецептам из пшеничной 
муки высшего сорта с добавлением молоч-
ной сыворотки. Имеет форму буханки. 

Хлеб «Кишинёвский»
Вырабатывается по традиционной русской 
технологии из пшеничной муки 1-го и 2-го 
сорта. Благодаря использованию жидких 
дрожжей хлеб получает неповторимый аро-
мат, упругий мякиш и хрустящую корочку.

Хлеб «Ситный»
Ситный хлеб — продукт высокого качества, 
произведённый из просеянной муки выс-
шего сорта. Выпекается на поду по тради-
ционным русским рецептам, первые упо-
минания которых датированы еще XVIII 
веком. Ароматный и вкусный хлеб.

пакет на клипсе
нарезка
260 г
20 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007668357

пакет на клипсе
нарезка
350 г
8 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007664236

пакет на клипсе
нарезка
520 г
10 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007668364

Хлеб Пшеничный  
из муки 1 сорта
Выпекается из пшеничной муки 1-го сорта 
на жидких дрожжах. Хрустящая корочка, се-
рый упругий мякиш. Идеальный хлеб на каж-
дый день для тех, кто предпочитает простую 
и понятную пищу.

Хлеб «Гречишный»
Приготовлен из пшеничной муки высшего 
сорта с добавлением пропаренной гречне-
вой крупы.

пакет
—
380 г
8 шт.
—
24 часа, +6 °C
4680007667794

пакет на клипсе
нарезка
300 г
10 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007660061
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Хлеб «Бородинский Новый»
Ржано-пшеничный заварной сорт хлеба 
с добавлением ржаного солода (пророщен-
ного зерна злаков), который обогащает хлеб 
витаминами и минералами, и кориандра. За-
варка придает хлебу благородный темный 
цвет и яркий аромат, а также дольше сохра-
няет его свежим.

Хлеб «Московский Новый»
Ржано-пшеничный заварной сорт хлеба. 
Выпекается по традиционной технологии 
с добавлением ржаной солодовой заварки 
и с применением густой закваски. Завар-
ной хлеб обладает насыщенным ароматом 
и долго не черствеет.

пакет на клипсе
нарезка
250 г
16 уп.
96 часов, +6 °C
—
4680007664007

пакет на клипсе
— 
300 г
18 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007660733

Хлеб «Ивановский  
особый»
Вырабатывается из ржаной обдирной 
и пшеничной муки высшего сорта. Добав-
ленные в рецептуру мед и кефир прида-
ют хлебу неповторимый аромат и слегка 
сладковатый вкус с ржаной кислинкой. 

Хлеб «Московский»
Густая закваска и солодовая заварка с до-
бавлением патоки и тмина придают хлебу 
оригинальный аромат и благородный тем-
ный цвет. Во вкусе сочетаются ржаная кис-
линка и приятная легкая сладость, которая 
никогда не бывает приторной.

флоупак
—
550 г
10 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007660740

пакет на клипсе
—
350 г
16 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007664632

Особенность приготовления 
ржаного хлеба с использова- 
нием закваски позволяет со-
хранить основную массу цен-
ных веществ живого зерна. 
В ломтике чёрного хлеба со-
держатся витамины (А, E, груп- 
па B, PP), микроэлементы 
(железо, магний, калий), ами-
нокислоты, ферменты и бел- 
ки, необходимые человеку. 
Ржаной хлеб благотворно 
влияет на обмен веществ, по-
пулярен в диетическом пита-
нии. 

флоупак
—
550 г
10 уп.
72 часа, +6 °C
—
468000760443
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Хлеб ржано-пшеничный 
«Ибис-плюс»
Вырабатывается из смеси ржаной обдирной 
и пшеничной муки с добавлением сухой зак-
васки «Ибис». Отличается от традиционных 
сортов ржаного хлеба более низкой кислот-
ностью, имеет приятный вкус и аромат.

Хлеб «Орловский»
Пшенично-ржаной хлеб, благодаря входя-
щему в состав солоду, обладает прекрас-
ным вкусом и ярким хлебным ароматом. 
Ржаная мука содержит большое количество 
витаминов группы В и растительных пище-
вых волокон.

Хлеб «Ефимовский»
Выпекается из смеси обойной ржаной 
и пшеничной муки с добавлением солодо-
вой заварки, кориандра и густой закваски, 
благодаря чему хлеб получается вкусным 
и ароматным. А семена кунжута на поверх-
ности интересно оттеняют плотную струк-
туру корочки.

Хлеб «Бородино»
Приготовлен из пшеничной и ржаной об-
дирной муки с добавлением зерновой сме-
си, в состав которой входят пшеничные 
отруби и экстракт ячменного солода. Бла-
годаря содержанию патоки выпечка долгое 
время не черствеет, а мякиш получается бо-
лее пористым и эластичным. 

пакет на клипсе
нарезка
350 г
8 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007660719

пакет на клипсе
нарезка
300 г
8 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007663956

Хлеб «Хуторок»
Приготовлен на густой закваске с добав-
лением экстракта ячменного солода, тми-
на, кориандра и фенхеля, которые прида-
ют хлебу невероятный аромат. Технология 
приготовления ржано-пшеничного хлеба 
с использованием закваски позволяет со-
хранить основную массу ценных веществ 
живого зерна, перешедших в муку.

пакет на клипсе
нарезка
300 г
21 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007663994

пакет на клипсе
нарезка
300 г
21 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007663970

пакет на клипсе
—
300 г
12 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007660337

пакет на клипсе
—
600 г
6 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007660238

Хлеб «Богородский на хмелю»
Хлеб «Богородский» и технология его при-
готовления воссозданы на основе ста-
ринных русских традиций хлебопечения. 
При его создании используется хмелевая 
закваска, благодаря которой хлеб получа-
ет неповторимый специфический аромат 
и дольше остаётся свежим без использо-
вания консервантов.

пакет на клипсе
нарезка
350 г
18 уп.
96 часов, +6 °C
—
4680007660290
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Хлеб «Шведский»
В Швеции популярен сладковатый ржаной 
хлеб с насыщенным ароматом. Хлеб приго-
товлен из ржаной обдирной и пшеничной 
муки на густой закваске с использованием 
заварки. Сахарный сироп в составе хлеба 
придает ему сладковатый вкус, а солодо-
вый ячменный экстракт даёт красивый тём-
но-коричневый цвет, насыщенный аромат 
и лёгкую горчинку.

пакет на клипсе
нарезка
300 г
18 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007661006

Путешествие — всегда при-
ключение. Коллекция объе-
диняет в себе хлебы со всего 
мира. Сочетание традицион-
ного сырья и классических ре-
цептов позволяет получить 
хлеб наивысшего качества. 
Ароматный итальянский, хру-
стящий французский, пряный 
шведский, пикантный мекси-
канский… — теперь можно со-
вершить «хлебное» путеше-
ствие к ближайшему магазину 
и насладиться великолепным 
вкусом, передающим уни-
кальное настроение каждой 
страны.

Хлеб «Пшенично-ржаной»  
для тостов
Создан специально для обжаривания в ду- 
ховке или тостере. Богатый вкус хлеба 
идеально сочетается со столь же ярки-
ми начинками. Станет отличной основой 
для бутербродов с красной рыбой и тво- 
рожным сыром.

Хлеб «Пшеничный» для тостов
Мягкий, с тонкой корочкой, идеально под-
ходящий для классических американских 
сэндвичей. Чуть сладковатый хлеб пре-
красно подрумянивается в тостере или ду-
ховке: он становится хрустящим снаружи, 
но остается мягким внутри.
Большой размер пшеничных тостов.

пакет на клипсе
нарезка
250 г
16 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007661730

Хлеб «Тостовый»
Английский завтрак редко обходится 
без румяных тостов. Они по праву считают-
ся одним из самых популярных блюд, пода-
ваемых по утрам. Хрустящие и ароматные 
тосты с джемом — отдельная составляю-
щая утренней трапезы.
Маленький размер пшеничных тостов. 

пакет на клипсе
нарезка
250 г
8 уп.
72 часа,  +6 °C
—
4680007666216

пакет на клипсе
нарезка
260 г
10 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007664175

термоусадка
нарезка
1150 г
3 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007664168
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Хлеб «Датский»
Дания — страна, где к хлебу относятся с  
особым трепетом, а бутерброд возведен 
в ранг кулинарного искусства. Хлеб «Дат-
ский» приготовлен из смеси пшеничной 
и ржаной муки с добавлением ржаного  
солода, семян аниса и молотого мускатно-
го ореха.

Хлеб «Немецкий домашний»
В Германии говорят, что в хлебе есть ча-
стичка души хлебопека. Приготовленный 
из смеси пшеничной и ржаной муки с до-
бавлением тмина и кориандра, традицин-
ный «Немецкий» хлеб получается плотным, 
ароматным и пряным.

пакет на клипсе
нарезка
400 г
10 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007660948

пакет на клипсе
нарезка
250 г
16 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007660931

пакет
—
200 г
25 уп.
120 часов, +6 °C
72 часа, +6…+25 °C
4680007664397

пакет
—
215 г
25 уп.
120 часов, +6 °C
72 часа, +6…+25 °C
4680007666230

Ролл пшеничный
Однажды кто-то сказал, что всё гениаль-
ное просто. Так возник ролл на древней ар-
мянской земле и распространился по все-
му свету. Хлебобулочное изделие плоской 
формы из пшеничной муки свёрнутое в ру-
лон. Идеален для рулетов и завертонов  лю-
бых начинок, не размокает и не рвётся.

Ролл пшеничный сырный
Однажды кто-то сказал, что всё гениальное 
просто. Так возник ролл на древней армян-
ской земле и распространился по всему све-
ту. Хлебобулочное изделие плоской формы 
из пшеничной муки свёрнутое в рулон. Иде-
ален для рулетов и завертонов  любых начи-
нок, не размокает и не рвётся.
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Хлеб «Мой Зерновой»
Приготовлен из зерновой смеси, основу ко-
торой составляют цельные злаковые куль-
туры. Содержит 6 различных сортов зер-
на: рожь, пшеница, овёс, спельта, ячмень 
и просо. Новейшая технология стерилиза-
ции позволяет сохранить хлеб в течение 30 
суток без использования консервантов.

Хлеб «Пять злаков»
Пшенично-ржаной сорт хлеба приготовлен 
на основе натуральной хлебной закваски, 
в состав которой входит лактобактерин. 
Семена тыквы, кунжута, льна, подсолнеч-
ника и овсяные хлопья придают хлебу на-
сыщенный зерновой вкус и аромат.

пакет на клипсе
нарезка
250 г
15 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007660306

пакет на клипсе
нарезка
230 г
20 уп.
30 суток, +6 °C
—
4680007660184

Хлеб «Тыквенное семечко»
Пшенично-ржаной хлеб с семенами тыквы, 
в которых содержится большой комплекс 
витаминов, минералов и аминокислот.
Приготовлен на основе хлебной закваски, 
в состав которой входит лактобактерин.

Хлеб «Золотое зёрнышко»
Ржано-пшеничный хлеб приготовлен по  
оригинальной рецептуре с использованием 
семян подсолнечника. В состав хлебной зак-
васки входит лактобактерин, который отно-
сится к классу пробиотиков, восстанавлива-
ющих микрофлору кишечника.

пакет на клипсе
нарезка
250 г
16 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007668289

пакет на клипсе
нарезка
250 г
16 уп.
72 часа, +6 °C
—
4680007660016

Вкусовые достоинства изыскан- 
ных зерновых хлебов опреде-
ляются богатым натуральным 
составом, в основе которого 
цельные злаки, семена мас-
личных культур и пряности. 
Пара ломтиков зернового хле-
ба в сутки — натуральная поль-
за организму.  

Хлеб «Совитал фруктовый»
Фруктовый ароматный хлеб с семенами 
льна, подсолнечника, кунжута, овсяны-
ми хлопьями, дробленой пшеницей, от-
рубями, а также фундуком, черносливом, 
изюмом и курагой. Настоящий десертный 
хлеб для каждого стола!

пакет на клипсе
нарезка
300 г
20 уп.
96 часов, +6 °C
—
4680007660917
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Багет «Зерновой»
Изящная форма, хрустящая корочка, зерна 
кунжута, семена льна и подсолнечника — все 
это багет «Зерновой». Он имеет оригиналь-
ный, чуть солоноватый вкус, пористый мякиш 
и хрустящую корочку. Выпекается по традци-
онным технологиям в каменной печи.

Хлеб «Зерновой»
Настоящий, ароматный деревенский хлеб. 
Благодаря семенам льна, подсолнечника  
и кунжута хлеб насыщен полезными вита-
минами и микроэлементами. А мёд прида-
ет хлебу нежность и мягкость.

Хлеб «Ржаное чудо»
«Ржаное чудо» готовится из муки грубого 
помола, в которой содержится множество 
отрубяных частиц, с добавлением суше-
ной клюквы. Хлеб имеет насыщенный аро-
мат и необычный сладковатый вкус с лёг-
кой кислинкой.

бумажный пакет
—
250 г
4 уп.
—
24 часа, +6 °C
4680007666346

бумажный пакет
—
600 г
4 уп.
—
72 часа, +6 °C
4680007666728

бумажный пакет
—
400 г
4 уп.
—
72 часа, +6 °C
4680007666629

Главный секрет ремесленного 
хлеба заключён в старинной 
технологии выпекания. Его 
готовят в специальной печи, 
именуемой «подом». Раньше 
такие печи стояли в крестьян-
ских избах, теперь их совре-
менные аналоги работают 
в цехах нашей компании. Ре-
месленный хлеб не произво-
дится, а рождается благодаря 
естественным процессам зак-
вашивания, брожения и рас-
стойки, а затем выпекается 
в настоящей каменной печи. 
Поэтому наши пекари тра-
тят более 12 часов, чтобы ис-
тинные ценители могли нас- 
ладиться настоящим вкусом 
ароматного свежеиспеченно-
го хлеба.
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ПОДОЛЬСКИЙ

Хлеб Подольский 520 г — 520 г 10 уп. — 24 часа, +6 °C 4680007668210

Хлеб Подольский 520 г (уп.) флоупак 520 г 10 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007668203

Хлеб Подольский 260 г (уп.) пакет с клипсой 260 г 20 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007668227

БАТОНЫ/БА Г ЕТЫ

Батон Нарезной 370 г (уп.) флоупак 370 г 7 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007663949

Батон Нарезной 370 г (нарезка) пакет на клипсе 370 г 7 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007663932

Батончик Молочный 200 г (уп.) флоупак 200 г 12 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007664052

Батон Приморский 450 г (уп.) термо. усад. плёнка 450 г 4 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007660764

Багет "Зерновой" бумажный пакет 250 г 4 уп. — 24 часа, +6 °C 4680007666346

ЗЕРНОВОЙ Х ЛЕБ

Мой Зерновой хлеб 230 г (нарезка) пакет на клипсе 230 г 20 уп. 30 суток, +6 °C — 4680007660184

Хлеб Совитал фруктовый 300 г (нарезка) пакет на клипсе 300 г 20 уп. 96 часов, +6 °C — 4680007660917

ПОДОВЫЕ ИЗ ДЕ ЛИЯ

Хлеб Зерновой 400 г (уп.) бумажный пакет 400 г 4 уп. — 72 часа, +6 °C 4680007666629

Хлеб Ржаное чудо 600 г (уп.) бумажный пакет 600 г 4 уп. — 72 часа, +6 °C 4680007666728

ПШЕНИЧНО/РЖ А НОЙ Х ЛЕБ

Хлеб Немецкий домашний 250 г (нарезка) пакет на клипсе 250 г 16 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007660931

Хлеб Пять злаков 250 г (нарезка) пакет на клипсе 250 г 15 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007660306

Хлеб Богородский на хмелю 350 г (нарезка) пакет на клипсе 350 г 18 уп. 96 часов, +6 °C — 4680007660290

Хлеб Орловский 300 г (нарезка) пакет на клипсе 300 г 21 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007663970

Хлеб Бородино 300 г (нарезка) пакет на клипсе 300 г 8 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007663956

Хлеб Бездрожжевой 350 г (упаковка) пакет на клипсе 350 г 16 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007660818

Хлеб Датский 400 г (нарезка) пакет на клипсе 400 г 10 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007660948

Хлеб Пшенично-ржаной для тостов (нарезка) 250 г пакет на клипсе 250 г 8 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007666216

Хлеб Кишинёвский 260 г (нарезка) пакет на клипсе 260 г 20 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007668357

Хлеб Кишинёвский 520 г (нарезка) пакет на клипсе 520 г 10 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007668364

Хлеб Тыквенное семечко 250 г (нарезка) пакет на клипсе 250 г 16 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007668289

ПШЕНИЧНЫЙ Х ЛЕБ

Хлеб Пшеничный из муки 1 сорта 380 г. пакет 380 г 8 уп. — 24 часа, +6 °C 4680007667794

Хлеб Горчичный 300 г (нарезка) пакет на клипсе 300 г 6 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007660030

Хлеб пшеничный (для тостов)  250 г (нарезка) пакет на клипсе 250 г 16 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007661730

Хлеб пшеничный Формовой  550 г (уп.) флоупак 550 г 7 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007660504

Хлеб Городской 300 г (нарезка) пакет на клипсе 300 г 10 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007665455

Хлеб Здоровье (с отрубями) 350 г (нарезка) пакет на клипсе 350 г 8 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007660054

Хлеб Гречишный 300 г (нарезка) пакет на клипсе 300 г 10 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007660061

Хлеб Полесский (нарезка) 350 г пакет на клипсе 350 г 6 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007664106

Хлеб Ситный 350 г (нарезка) пакет на клипсе 350 г 8 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007664236

Хлеб Идеальная фигура (нарезка) 200 г пакет на клипсе 200 г 16 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007664038

Хлебец с Отрубями 300 г (нарезка) пакет на клипсе 300 г 16 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007660047

Хлеб пшеничный (для тостов) 1150 г (нарезка) термоусадка 1150 г 3 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007664168

Хлеб пшеничный (для тостов)  260 г (нарезка) пакет на клипсе 260 г 10 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007664175

АССО Р Т ИМЕН Т
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РЖ А НО/ПШЕНИЧНЫЙ Х ЛЕБ

Хлеб Шведский 300 г (нарезка) пакет на клипсе 300 г 18 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007661006

Хлеб Бородинский Новый 350 г (упаковка) пакет на клипсе 350 г 16 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007664632

Хлеб Золотое зернышко 250 г (нарезка) пакет на клипсе 250 г 16 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007660016

Хлеб Московский Новый 300 г (уп.) пакет на клипсе 300 г 18 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007660733

Хлеб Ивановский особый 250 г (нарезка) пакет на клипсе 250 г 16 уп. 96 часов, +6 °C — 4680007664007

Хлеб Ржаной с отрубями 300 г (нарезка) пакет на клипсе 300 г 21 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007660320

Хлеб Хуторок 350 г (нарезка) пакет на клипсе 350 г 8 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007660719

Хлеб Ефимовский 300 г (нарезка) пакет на клипсе 300 г 21 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007663994

Хлеб ржано-пшеничный Ибис-плюс 300 (уп.) пакет на клипсе 300 г 12 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007660337

Хлеб ржано-пшеничный Ибис-плюс 600 (уп.) пакет на клипсе 600 г 6 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007660238

РЖ А НОЙ Х ЛЕБ

Хлеб Бородинский Новый 550 г (уп.) флоупак 550 г 10 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007660443

Хлеб Ржаной диабетический 350 г (нарезка) пакет на клипсе 350 г 16 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007663079

Хлеб Московский 550 г (уп.) флоупак 550 г 10 уп. 72 часа, +6 °C — 4680007660740

РОЛ Л

Ролл пшеничный 200 г (уп.) пакет 200 г 25 уп. 120 часов, +6 °C 72 часа, +6…+25 °C 4680007664397

Ролл пшеничный сырный 215 г (уп.) пакет 215 г 25 уп. 120 часов, +6 °C 72 часа, +6…+25 °C 4680007666230

690014, Приморский край,  
Владивосток, Народный проспект, д. 29

ОТДЕЛ ПРОДАЖ:
8 (423) 220-68-19

ОТДЕЛ КАЧЕСТВА:
8 (423) 220-71-50

ОТДЕЛ СНАБЖЕНИЯ:
8 (423) 220-82-68

КО Н ТА К Т Ы
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Индивидуальная упаковка

Вес в граммах

Вложение в транспортную тару 
в упаковках (уп.) или штуках (шт.)

690014, Приморский край,  
Владивосток, Народный проспект, д. 29

ОТДЕЛ ПРОДАЖ:
8 (423) 220-68-19

ОТДЕЛ КАЧЕСТВА:
8 (423) 220-71-50

ОТДЕЛ СНАБЖЕНИЯ:
8 (423) 220-82-68

Срок хранения в ненарушенной упаковке

Срок хранения выпеченного  
полуфабриката в часах

Штрихкод

КО Н ТА К Т Ы

О  Н АС

УС ЛО В НЫЕ  
О Б ОЗ Н АЧЕНИ Я

АО «Владхлеб» — лидер в области произ-
водства хлебобулочных и кондитерских 
изделий в Приморском крае.

В основу производственной деятельно-
сти компании положены как традици-
онные, так и современные технологии 
хлебопечения. С 1998 года компания 
«Владхлеб» производит кондитерские 
изделия, соответствующие европей-
ским стандартам.

Предприятие имеет свою собственную 
лабораторию, осуществляющую физико- 
химический, бактериологический, орга-
нолептический контроль входящего сы-

рья и готовой продукции. Вся продукция 
компании сертифицирована в соответ-
ствии с международными стандартами 
ISO 9001 и ISO 22000. 

Продукция компании ежегодно участ- 
вует в региональных и федеральных 
конкурсах, занимая почётные призовые 
места.

«Владхлеб» — уникальный приморский 
бренд, тесно связанный с жизнью края 
и города Владивостока. Сохраняя тра-
диции, сформированные веками, «Влад-
хлеб»  продолжает развиваться и совер-
шенствоваться.
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флоупак
100 г
40 уп.
96 ч., +25 °C
—
4680007661549

флоупак
100 г
40 уп.
96 ч., +25 °C
—
4680007668333

Бублик «Весенний» с маком
С детства всеми любимые бублики выпекаются по оригиналь-
ному рецепту 1960 года, по традиционной опарной технологии  
из пшеничной муки первого сорта с добавлением сахара и мака.

Бублик «Весенний» с отрубями
С детства всеми любимые бублики выпекаются по оригинальному 
рецепту 1960 года, по традиционной опарной технологии из пше-
ничной муки первого сорта с добавлением пшеничных отрубей.

«Пирог купеческий» («Коса»)
Сдобный пирог, заплетённый в косу с на-
чинкой из низкокалорийного заварного кре-
ма с изюмом, покрывается сладкой помад-
кой и миндальной стружкой.
Категория: Сдобное дрожжевое тесто

«Пирог купеческий» с маком 
(«Коса»)
Сдобный пирог, заплетённый в косу с соч-
ной маковой начинкой, покрывается слад-
кой помадкой и маком.
Категория: Сдобное дрожжевое тесто

флоупак
400 г
—
48 ч., (+18±2) °C
—
4607167390997

флоупак
400 г
—
48 ч., (+18±2) °C
—
4607167391505

Сдоба с брусникой
Сдобная булочка из мягкого, воздушного  
теста с брусничной начинкой.
Категория: Сдобное тесто.

—
100 г
—
12 ч., (+18±2) °C
—
4607167391406
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Булочки для гамбургера 
Пышная булочка округлой формы для при-
готовления гамбургеров. Мягкая верхняя 
корочка посыпана семенами кунжута. 
Категория: Дрожжевое тесто

Булочки для хот-дога
Пышная булочка вытянутой формы для 
приготовления хот-догов. Мягкая верхняя 
корочка посыпана семенами кунжута.
Категория: Дрожжевое тесто

Батончик «Мамма Миа»
Воздушный батончик изготовлен из  пшенич-
ной муки с использованием зернового мик-
са «Мамма Миа». Сверху посыпан семенами 
кунжута и подсолнечника. Может стать осно-
вой для бутерброда или сытным перекусом. 
Категория: Дрожжевое тесто

флоупак
100 г (2×50 г)
12 уп.
48 часов, +6 °C
—
4680007661754

флоупак
120 г (3×40 г)
14 уп.
48 часов, +6 °C
—
4680007661747

флоупак
85 г
24 уп.
48 часов, +6 °C
—
4680007663161

Лепёшка ржаная
Ароматная ржаная лепёшка, вкусная и по-
лезная.
Категория: Сдобное тесто

флоупак
100 г
45 уп.
48 ч., +6 °C
—
4680007661266

Лепёшка гречишная
Лепёшка приготовлена из пшеничной 
и гречневой муки. 
Категория: Сдобное тесто

флоупак
75 г
24 уп.
48 ч., +6 °C
—
4680007661273

Лепёшка сметанная
По-домашнему вкусная лепёшка из муки 
высшего сорта с добавлением сметаны.
Категория: Сдобное тесто

флоупак
85 г
24 уп.
48 ч., +6 °C
—
4680007661440
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Плюшка «Московская»
Классическая сахарная плюшка, вкусная 
и ароматная.
Категория: Сдобное тесто

флоупак
90 г
21 уп.
48 ч., +6 °C
—
4680007661389

Булочка «Майская»
Булочка с начинкой из яблочного повидла, 
сверху покрыта сахарной пудрой.
Категория: Сдобное тесто

Булочка «Кунцевская»
Булочка из пшеничной муки продолговато- 
овальной формы с мягким мякишем.
Категория: Сдобное тесто

флоупак
100 г
16 уп.
48 ч., +6 °C
—
4680007661457

флоупак
60 г
20 уп.
48 ч., +6 °C
—
4680007668418

Булочка с отрубями
Булочка из пшеничной муки с добавлением отрубей в форме  
маленькой буханки хлеба. Может стать основой для бутерброда 
или сытным перекусом.
Категория: Дрожжевое тесто

флоупак
90 г (3×30 г)
22 уп.
48 часов, +6 °C
—
4680007661259

Булочка сдобная
Мягкая округлая булочка с гладкой, нежной поверхностью, с мел-
копористым мякишем.
Категория: Сдобное тесто

флоупак
45 г
28 уп. 
48 часов, +6 °C
—
4680007665035
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Слойка «Приморская»  
с брусникой
Любимая с детства слоёная булочка с брус-
ничной начинкой.
Категория: Сдобное тесто

флоупак
200 г (2×100 г)
12 уп.
48 ч., +6 °C
—
4680007661341

Слойка «Приморская» 
с изюмом
Любимая с детства слоеная булочка 
с изюмом.
Категория: Сдобное тесто

Слойка «Приморская» 
с маком
Любимая с детства слоёная булочка с ма-
ковой начинкой.
Категория: Сдобное тесто

флоупак
200 г (2×100 г)
12 уп.
48 ч., +6 °C
—
4680007661365

флоупак
200 г (2×100 г)
12 уп.
48 ч, +6 °C
—
4680007661372

Сдоба с маком
Сдобная булочка из мягкого, воздушного 
теста с аппетитной маковой начинкой.
Категория: Сдобное тесто.

флоупак
130 г
—
48 ч., (+18±2) °C
—
4607167392557

Слойка «Приморская»
Любимая с детства слоёная классическая 
булочка.
Категория: Сдобное тесто

Слойка «Приморская»  
с курагой
Любимая с детства слоёная булочка с на-
чинкой из кураги.
Категория: Сдобное тесто

флоупак
180 г (2×90г)
12 уп.
48 ч., +6 °C
—
4680007661297

флоупак
200 г (2×100г)
12 уп.
48 ч., +6 °C
—
4680007661358
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Пончики «Берлинские»  
(ассорти)
Ассорти жареных пончиков с начинкой из варёной сгущёнки, 
абрикосового и малинового конфитюра. Все пончики посыпаны 
сахарной пудрой.
Категория: Дрожжевое тесто

Пончики «Берлинские»  
с шоколадным муссом
Жареные пончики с шоколадным муссом. Все пончики украшены 
шоколадной глазурью.
Категория: Дрожжевое тесто

Пончики «Берлинские»  
с шоколадным муссом
Пончики Берлинские с шоколадным мус-
сом (жареные, замороженные)
Категория: Дрожжевое тесто

Пончики «Берлинские»   
с вареной сгущенкой
Жареные (замороженные) пончики с на-
чинкой варёная сгущёнка.
Категория: Дрожжевое тесто

Пончики «Берлинские»  
с конфитюром
Жареные (замороженные) пончики с на-
чинкой из абрикосового и малинового кон-
фитюра.
Категория: Дрожжевое тесто

флоупак
280 г (4×70 г)
7 уп.
48 ч., (+4±2) °C
24 ч., (+18±5) °C
4680007661396

флоупак
140 г (2×70 г)
7 уп.
48 ч., (+4±2) °C
24 ч., (+18±5) °C
4680007661402

гофрокороб
70 г
48 шт.
60 суток, −18 °C
48 ч., (+4±2) °C
4680007665257

гофрокороб
70 г
48 шт.
60 суток, −18 °C
48 ч., (+4±2) °C
4680007665233

гофрокороб
70 г
48 шт.
60 суток, −18 °C
48 ч., (+4±2) °C
4680007665240
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Рулетик сдобный  
с клубникой
Небольшой сдобный рулетик с надрезами 
на поверхности, прослоенный клубничным 
конфитюром.
Категория: Сдобное тесто

Рулетик сдобный  
с маком
Небольшой сдобный рулетик с надрезами 
на поверхности, прослоенный маковой 
начинкой.
Категория: Сдобное тесто

Рулетик сдобный  
с чёрной смородиной
Небольшой сдобный рулетик с надрезами 
на поверхности, прослоенный конфитюром 
из чёрной смородины.
Категория: Сдобное тесто

флоупак
200 г
14 уп.
48 ч., +6 °C
—
4680007662201

флоупак
200 г
14 уп.
48 ч., +6 °C
—
4680007662171

флоупак
200 г
14 уп.
48 ч., +6 °C
—
4680007662683

Ватрушка любительская  
с ананасом 
Сдобная булочка округлой формы с откры-
той ананасовой начинкой.
Категория: Сдобное тесто

Ватрушка любительская  
с ягодой
Сдобная булочка округлой формы с откры-
той ягодной начинкой из вишни и чёрной 
смородины.
Категория: Сдобное тесто

Ватрушка любительская  
с творогом
Сдобная булочка округлой формы с откры-
той творожной начинкой.
Категория: Сдобное тесто

флоупак
140 г (2×70 г)
18 уп.
48 ч., +6 °C
—
4680007661419

флоупак
140 г (2×70г)
18 уп.
48 ч., +6 °C
—
4680007661426

флоупак
140 г (2×70г)
18 уп.
24 ч., (+4±2) °C
—
4680007661433
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Кекс «Ромовый» с шоколадом
Классический кекс, пропитанный в сахар-
ном сиропе и покрытый белой шоколад-
ной глазурью.
Категория: Сдобное тесто

Кекс «Столичный Новый»
Небольшой кекс с изюмом, покрыт сахар-
ной пудрой.
Категория: Сдобное тесто

Кекс «Нежный»
Действительно нежный кекс с изюмом, по-
крыт сахарной пудрой.
Категория: Сдобное тесто

флоупак, коробка
920 г (8×115 г)
2 шт.
48 ч., (+18±3) °C
—
4680007667930

гофрокороб
75 г
6 шт.
7 суток , (+18±3) °C
—
4680007662249

флоупак
250 г (2×125 г)
14 уп.
7 суток , (+18±3) °C
—
4680007663512

Пирог «Венский» с персиком
Нежнейший Венский пирог, приготовленный по уникальному 
австрийскому рецепту с добавлением ванильной начинки и ку-
сочков персика.
Категория: Сдобное тесто

Пирог «Венский» с ананасом
Нежнейший Венский пирог, приготовленный по уникальному 
австрийскому рецепту с добавлением ванильной начинки и ку-
сочков ананаса.
Категория: Сдобное тесто

индивидуальная упаковка
450 г
8 уп.
120 ч., +6 °C
—
4680007662027

индивидуальная упаковка
450 г
8 уп.
120 ч., (+4±2) °C
—
4680007662065
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Пирожок с печенью и рисом
Румяное воздушное тесто с начинкой из пе-
чени и риса. Отлично подойдёт для переку-
са или дополнит обед.
Категория: Дрожжевое тесто

Пирожок с яйцом и луком
Румяное воздушное тесто с сытной начин-
кой из яйца и зелени. Отлично подойдёт 
для перекуса или дополнит обед.
Категория: Дрожжевое тесто

Пирожок с капустой
Румяное воздушное тесто с сочной начинкой 
из капусты. Классика любимая с детства.
Категория: Дрожжевое тесто

коробка
400 г (4×100 г)
4 шт.
12 ч., (+18±2) °C
—
4607167393622

коробка
400 г (4×100 г)
4 шт.
12 ч., (+18±2) °C
—
4607167393639

коробка
400 г (4×100 г)
4 шт.
12 ч., (+18±2) °C
—
4607167393608

Сочень с творогом
Традиционная русская лепёшка из песочно-
го теста с начинкой из домашнего творога.
Категория: Песочное тесто

флоупак
80 г
—
48 ч., (+4±2) °C
—
4630018763930

Беляш с мясом
Жареный круглый пирожок с золотистой 
корочкой и сочной мясной начинкой.
Категория: Дрожжевое тесто

коробка
100 г
10 шт.
12 ч., не выше +21 °C
—
4607167397156

Сдоба с творогом
Сдобная булочка с начинкой из творога 
и изюма.
Категория: Сдобное тесто.

ПИР ОЖ К И  
И ПРОЧИЕ ИЗДЕЛИЯ  
С НАЧИНКОЙ

флоупак
600 г (5×120 г)
2 шт.
24 ч., (+18±2) °C
—
4607167393189
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«Аппетитные вкусняшки»  
со сгущённым молоком
Слойка с начинкой сгущёное молоко.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто

флоупак
70 г
—
32 ч., (+18±2) °C
—
4630018762971

«Аппетитные вкусняшки»  
с кусочками яблок
Слойка с фруктовой начинкой с кусочками яблока.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто

флоупак
70 г
—
48 ч., (+18±2) °C
—
4630018762964

Слойка «Язык»
Популярная выпечка из хрустящего и воздушного теста с сахар-
ной посыпкой. Вкусно, как в детстве! 
Категория: Слоёное бездрожжевое тесто.

Слоеное изделие «Сказка»  
со сгущёным молоком
Слоёное изделие в форме рогалика с начинкой из варёной сгу-
щёнки.
Категория: Слоёное бездрожжевое тесто.

флоупак
180 г (3×60 г)
10 шт.
—
48 ч., (+18±2) °C
4630031180301

коробка
882 г (21×42 г)
2 шт.
120 ч., (+18±2) °C
—
4607167396173
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2020

Самса
Слойка родом из восточной кухни с сочной мясной 
начинкой.
Категория: Слоёное бездрожжевое тесто.

—
130 г
—
12 ч., (+18±2) °C
—
4607167396180

Хачапури
Национальная грузинская выпечка из нежного без-
дрожжевого слоёного теста и начинки из твердых 
сортов алтайского сыра.
Категория: Слоёное бездрожжевое тесто.

—
85 г
—
12 ч., (+18±2) °C
—
4607167393462

Самса с курицей
Выпечка из слоёного теста с сочной начинкой из ку-
сочков филе и фарша курицы, посыпанная кунжутом.
Категория: Слоёное бездрожжевое тесто.

—
130 г
—
 12 ч., (+18±2) °C
 —
 4610088681877
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МЕ ЛКОШТ У ЧНЫЕ ИЗ ДЕ ЛИЯ

Булочка для гамбургера (2 шт. х 50 г) 100 г флоупак 100 г 12 уп. 48 часов, +6 °C — 4680007661754

Булочка с отрубями в упаковке (3 шт. х 30 г) 90 г флоупак 90 г 22 уп. 48 часов, +6 °C — 4680007661259

Булочка для хот-дога (3 шт. х 40 г) 120 г флоупак 120 г 14 уп. 48 часов, +6 °C — 4680007661747

Кекс "Ромовый" с шоколадом 115 гр.(8 шт..) НОВЫЙ флоупак,  
короба

(8×115 г) 8 шт. 48 ч., (+18±3) °C — 4680007667695

Плюшка Московская 90 г (уп.) флоупак 90 г 21 уп. 48 ч., +6 °C — 4680007661389

Слойка Приморская с брусникой (2 шт. х 100 г) 200 г флоупак 200 г 12 уп. 48 ч., +6 °C — 4680007661341

Слойка Приморская с маком (2 шт. х 100 г) 200 г флоупак 200 г 12 уп. 48 ч, +6 °C — 4680007661372

Слойка Приморская с изюмом (2 шт. х 100 г) 200 г флоупак 200 г 12 уп. 48 ч, +6 °C — 4680007661365

Слойка Приморская (2 шт. х 90 г) 180 г (уп.) флоупак 180 г 12 уп. 48 ч, +6 °C — 4680007661297

Слойка Приморская с курагой (2 шт. х 100 г) 200 г флоупак 200 г 12 уп. 48 ч, +6 °C — 4680007661358

Сдоба с маком 130 гр. флоупак 130 г — 48 ч., (+18±2) °C — 4607167392557

Лепёшка Сметанная 85 г (уп.) флоупак 85 г 24 уп. 48 ч., +6 °C — 4680007661440

Лепёшка Ржаная 100 г (уп.) флоупак 100 г 45 уп. 48 ч., +6 °C — 4680007661266

Лепёшка Гречишная 75 г (уп.) флоупак 75 г 24 уп. 48 ч., +6 °C — 4680007661273

Ватрушка Любительская с творогом (2 шт. х 70 г) 140 флоупак 140 г 18 уп. 24 ч., (+4±2) °C — 4680007661433

Ватрушка Любительская с ягодой (2 шт. х 70 г) 140 г флоупак 140 г 18 уп. 48 ч., +6 °C — 4680007661426

Ватрушка Любительская с ананасом (2 шт. х 70 г) 140 флоупак 140 г 18 уп. 48 ч., +6 °C — 4680007661419

Булочка Майская 100 г (уп.) флоупак 100 г 16 уп. 48 ч., +6 °C — 4680007661457

Рулетик сдобный с маком 200 г (уп.) флоупак 200 г 14 уп. 48 ч., +6 °C — 4680007662171

Рулетик сдобный с клубникой 200 г (уп.) флоупак 200 г 14 уп. 48 ч., +6 °C — 4680007662201

Рулетик сдобный с черной смородиной 200 г (уп.) флоупак 200 г 14 уп. 48 ч., +6 °C — 4680007662683

Булочка "Кунцевская" 0,06кг (уп.) флоупак 60 г 20 уп. 48 ч., +6 °C — 4680007668418

Изделие сдобное с брусникой (уп) 100 гр. флоупак 100 г — 48 ч., (+18±2) °C — 4680007666445

Пирожок с нач из печени и риса ф. 400 коробка 400 г (4×100 г) 4 шт. 12 ч., (+18±2) °C — 4607167393639

Пирожок с нач из капусты ф. 400 коробка 400 г (4×100 г) 4 шт. 12 ч., (+18±2) °C — 4607167393622

Пирожок с нач из яйца и лука ф. 400 коробка 400 г (4×100 г) 4 шт. 12 ч., (+18±2) °C — 4607167393608

Изделие сдобное с творогом коробка  2 шт. 24 ч., (+18±2) °C — 4607167393189

Булочка сдобная 45 г шт. (уп.) флоупак 45 г 28 уп. 48 ч., (+4±2) °C — 4680007665035

Изделие кулинарное мучное "Сочень"  
с творожной начинкой  80 гр.

флоупак 80 г — 48 ч., (+4±2) °C — 4630018763930

Пончики Берлинские (ассорти) (4 шт. х 70 г) 280 г флоупак 280 г 7 уп. 48 ч., (+4±2) °C 24 ч., (+18±5) °C 4680007661396

Пончики Берлинские с шоколадным муссом  
(2 шт. х 70 г)

флоупак 140 г 7 уп. 48 ч., (+4±2) °C 24 ч., (+18±5) °C 4680007661402

Пончики Берлинские с конфитюром  
(жареные,замороженные)(48 шт. х70 г)

гофрокороб 70 г 48 шт. 60 суток, −18 °C 48 ч., (+4±2) °C 4680007665240

Пончики Берлинские с вареной сгущенкой  
(жареные,замороженные)(48 шт. х70 г)

гофрокороб 70 г 48 шт. 60 суток, −18 °C 48 ч., (+4±2) °C 4680007665233

Пончики Берлинские с шоколадным муссом  
(жареные,замороженные)(48 шт. х70 г)

гофрокороб 70 г 48 шт. 60 суток, −18 °C 48 ч., (+4±2) °C 4680007665257

АССО Р Т ИМЕН Т
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ПИРОГ И

Пирог Купеческий с маковой начинкой (коса) флоупак 400 г — 48 ч., (+18±2) °C — 4607167391505

Пирог Купеческий (коса) 400 гр. флоупак 400 г — 48 ч., (+18±2) °C — 4607167390997

Пирог Венский с персиком  450 г индивидуальная 
упаковка

450 г 8 уп. 120 ч., (+4±2) °C — 4680007662065

Пирог Венский с ананасом  450 г индивидуальная 
упаковка

450 г 8 уп. 120 ч., (+4±2) °C — 4680007662027

П/Ф МЕ ЛКОШТ У ЧНЫЕ ИЗ ДЕ ЛИЯ B2C

Самса (курица) 130 гр. — 130 г — 12 ч., (+18±2) °C — 4610088681877

Апп. вк. Самса 0,130 — 130 г — 12 ч., (+18±2) °C — 4607167396180

Апп. вк. Хачапури  85 гр. — 85 г — 12 ч., (+18±2) °C — 4607167393462

Слоеное изд. Сказка со сгущ.молоком (уп)  
0,06кг*3шт СЗМИ 180 гр.

флоупак 180 г (3×60 г)  —  48 ч., (+18±2) °C  —  4630031180301

Беляш с мясом 0,1 кг коробка 100 г 10 шт. 12 ч., не выше +21 °C — 4607167397156

Апп. вк. со сгущенкой 70 гр. флоупак 70 г — 32 ч., (+18±2) °C — 4630018762971

Апп. вк. - язык (в коробке 21х0,042) коробка 882 г (21×42 г) 2 шт. 120 ч., (+18±2) °C — 4607167396173

Апп. вк. с яблоками 70 гр. флоупак 70 г — 48 ч., (+18±2) °C — 4630018762964

М АФ ФИНЫ/К А ПКЕЙКИ

Кекс Нежный  (2 шт х 125 г) 250 г флоупак 250 г 14 уп. 7 суток , (+18±3) °C — 4680007663512

Кекс Столичный Новый  (2 шт х 75г) 150 г гофрокороб 75 г 6 шт. 7 суток , (+18±3) °C — 4680007662249

БА РА НОЧНЫЕ ИЗ ДЕ ЛИЯ

Бублик Весенний 100 г (уп.) флоупак 100 г 40 уп. 96 ч., +25 °C — 4680007661549

Бублик «Весенний» с отрубями флоупак 100 г 40 уп. 96 ч., +25 °C — 4680007668333
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Индивидуальная упаковка

Вес в граммах

Вложение в транспортную тару 
в упаковках (уп.) или штуках (шт.)

690014, Приморский край,  
Владивосток, Народный проспект, д. 29

ОТДЕЛ ПРОДАЖ:
8 (423) 220-68-19

ОТДЕЛ КАЧЕСТВА:
8 (423) 220-71-50

ОТДЕЛ СНАБЖЕНИЯ:
8 (423) 220-82-68

Срок хранения в ненарушенной упаковке

Срок хранения выпеченного  
полуфабриката в часах

Штрихкод

КО Н ТА К Т Ы

О  Н АС

УС ЛО В НЫЕ  
О Б ОЗ Н АЧЕНИ Я

АО «Владхлеб» — лидер в области произ-
водства хлебобулочных и кондитерских 
изделий в Приморском крае.

В основу производственной деятельно-
сти компании положены как традици-
онные, так и современные технологии 
хлебопечения. С 1998 года компания 
«Владхлеб» производит кондитерские 
изделия, соответствующие европей-
ским стандартам.

Предприятие имеет свою собственную 
лабораторию, осуществляющую физико- 
химический, бактериологический, орга-
нолептический контроль входящего сы-

рья и готовой продукции. Вся продукция 
компании сертифицирована в соответ-
ствии с международными стандартами 
ISO 9001 и ISO 22000. 

Продукция компании ежегодно участ- 
вует в региональных и федеральных 
конкурсах, занимая почётные призовые 
места.

«Владхлеб» — уникальный приморский 
бренд, тесно связанный с жизнью края 
и города Владивостока. Сохраняя тра-
диции, сформированные веками, «Влад-
хлеб» продолжает развиваться и совер-
шенствоваться.
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Сырники
Сырники — традиционное блюдо русской кухни. Вкус-
ные, нежные изделия из творога являются дополни-
тельным источником кальция для организма.

Булочки для гамбургера 
Пышная булочка округлой формы для приготовления 
гамбургеров. Мягкая верхняя корочка посыпана семе-
нами кунжута. 
Категория: Дрожжевое тесто

Мини-пицца «Классика»
Прямоугольная порционная пицца с томатами, сыром 
и колбасой.
Категория: Дрожжевое тесто

гофрокороб
100 г
30 шт.
90 сут., −18 °C
6 ч., не выше +21 °C
4607167396128

флоупак, гофрокороб
1800 г (3×600 г)
—
30 сут., −18 °C
—
4630031180844

гофрокороб
50 г
40 шт.
120 сут., −18 °C
16 часов, +6 °C
4680007667527

В С Г  В ЫПЕ ЧК А
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Батон «Французский»
Пшеничный хлеб выпускается в  
виде полуфабриката, что позво-
ляет в любое время получить го-
товую горячую продукцию. Вкус-
но, быстро и удобно.

гофрокороб
300 г
8 шт.
120 сут., −18 °C
24 часа, +6 °C
4630018766375

гофрокороб
160 г
10 шт.
30 сут., −18 °C
24 ч, не выше +21 °C
4607167396142

Хлеб «Итальянский 
деревенский»  
зерновой (чиабатта)
Чиабатта — итальянский мягкий 
и пористый хлеб с золотистой 
хрустящей корочкой, выпекае-
мый в каменной печи. Обычно его 
используют для приготовления 
бутербродов, сэндвичей и всевоз-
можных закусок.

Хлеб «Итальянский 
деревенский»  
с луком (чиабатта)
Традиционный хлеб с луком — 
гордость хлебопёков Италии. 
Аромат чиабатты считается од-
ним из самых завораживающих 
в мире.

гофрокороб
300 г
6 шт.
120 сут., −18 °C
24 часа, +6 °C
4607167395961

гофрокороб
300 г
6 шт.
120 сут., −18 °C
24 часа, +6 °C
4607167395954

Для кафе, ресторанов, фуршетов, а также 
для организации домашних праздников 
и выездных мероприятий. Просто и удобно 
для всех форматов.

В С Г  Х ЛЕБ А

Батончик «Пряный»
Батончик обладает пикантным 
чесночным ароматом, а сыр при-
даёт ему особый вкус.
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Хлеб «Идеальная  
фигура»
В хлебе �«Идеальная фигура» �гар-
монично сочетаются �морковь, 
�семена подсолнечника, �льна и
кунжута. �А высокое содержание 
белка сделает каждый �приём 
пищи �идеальным! 

гофрокороб
200 г
16 шт.
120 сут., −18 °C
24 часа, +6 °C
4680007666049

гофрокороб
350 г
16 шт.
120 сут., −18 °C
24 часа, +6 °C
4680007664229

Хлеб «Датский»
Дания — страна, где к хлебу от-
носятся с особым трепетом, а бу-
терброд возведен в ранг кулинар-
ного искусства. Хлеб «Датский» 
приготовлен из смеси пшенич-
ной и ржаной муки с добавлени-
ем ржаного солода, семян аниса 
и молотого мускатного ореха.

Хлеб «Здоровье» 
с отрубями
Подовый хлеб округлой формы, 
с шероховатой поверхностью. 
Приготовлен из пшеничной му-
ки высшего сорта с добавлени-
ем отрублей.

Хлеб «Немецкий  
домашний»
В Германии говорят, что в хлебе 
есть частичка души хлебопёка.  
Приготовленный из смеси пше-
ничной и ржаной муки с добав- 
лением тмина и кориандра, тра-
дицинный «Немецкий» хлеб по-
лучается плотным, ароматным 
и пряным.

Панини 
Классическая итальянская ма-
ленькая булочка, которую мож-
но сочетать с любой начинкой.

гофрокороб
400 г
8 шт.
120 сут., −18 °C
24 часа, +6 °C
4680007666056

гофрокороб
350 г
6 шт.
120 сут., −18 °C
24 часа, +6 °C
4680007666087

гофрокороб
250 г
16 шт.
120 сут., −18 °C
24 часа, +6 °C
4680007666100

гофрокороб
100 г
26 шт.
120 сут., (−18±2) °C
16 часов, +6 °C
4680007668340

Хлеб «Кутузовский»
Хлеб «Кутузовский» приготовлен 
по традиционной технологии 
из смеси пшеничной муки выс-
шего сорта и ржаной обдирной, 
с добавлением ферментирован-
ного ржаного солода.

Хлеб «Дачный»
Пшеничный хлеб обладает слад-
коватым вкусом и особым аро-
матом за счёт входящих в состав 
моркови и семян льна.

гофрокороб
250 г
11 шт.
120 сут., −18 °C
24 часа, +6 °C
4680007666384
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«Азовская»  
с сосиской
Слойка с сосиской идеально подходит 
для завтраков и перекусов.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто

«Азовская»  
сосиска с картофелем
Слойка с картофелем и сосиской идеально 
подходит для питательных завтраков и пе-
рекусов.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто

гофрокороб 
95 г
25/50 шт.
90 сут., −18 °C 
12 ч., (+18±2) °C
4607167396135

ВЫПЕ ЧК А 
И  ТЕС ТО

гофрокороб 
145 г
50 шт.
90 сут., −18 °C 
12 ч., (+18±2) °C
4630018768041

гофрокороб 
80 г
50 шт..
120 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4630018762872

«Азовская»  
с шоколадом
Слоёное изделие с шоколадной начинкой 
создано специально для сладкоежек. Иде-
ально подходит для завтраков и перекусов.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто

«Аппетитные вкусняшки»  
с черникой
Слойка с кисло-сладкой начинкой из черники.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто. 

2021

2021

гофрокороб
80 г
50 шт.
120 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4610088680603

«Аппетитные вкусняшки»  
с клюквой
Слойка из нежного теста с аппетитной 
и сочной начинкой из клюквы. 
Категория: Слоёное дрожжевое тесто. 

гофрокороб
80 г
50 шт.
120 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4630018763053

«Аппетитные вкусняшки»  
с вишней
Слойка с кисло-сладкой начинкой из вишни.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто. 

гофрокороб
100 г
50 шт.
120 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4630018768027
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«Аппетитные вкусняшки»  
с картофелем и грибами
Слойка с сытной начинкой из картофеля 
и грибов.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто

«Аппетитные вкусняшки»  
с капустой и грибами
Слойка  с питательной начинкой из капусты 
и грибов.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто

гофрокороб
80 г
50/100 шт.
120 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4630018762865

«Аппетитные вкусняшки»  
с начинкой банан с шоколадом
Слойка из нежного теста с начинкой банан 
с шоколадом.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто. 

гофрокороб
100 г
50 шт.
120 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4630018768034

гофрокороб
80 г
50/100 шт.
120 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4630018767181

«Аппетитные вкусняшки»  
с кусочками яблок
Слойка с фруктовой начинкой с кусочками 
яблока.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто

гофрокороб
80 г
50/100 шт.
120 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4630018762810

«Аппетитные вкусняшки»  
со сгущённым молоком
Слойка с начинкой сгущёное молоко.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто

гофрокороб
80 г
50/100 шт.
120 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4630018763046

«Аппетитные вкусняшки»  
с кусочками ананаса
Слойка с фруктовой начинкой с кусочками 
ананаса.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто

гофрокороб
80 г
50/100 шт.
120 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4630018762827

С ЛО ЁН А Я  
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«Бери-Пеки» с ветчиной и сыром
Слойка с питательной начинкой из ветчины и сыра. 
Не требует разморозки перед выпеканием.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто. 

«Бери-Пеки» с малиной
Слойка с малиновой начинкой. 
Не требует разморозки перед выпеканием.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто. 

флоупак
325 г (5×65 г)
—
90 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4607167391963

флоупак
325 г (5×65 г)
—
120 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4607167391932

гофрокороб
65 г
50 шт.
90 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C 
4607167396302

гофрокороб
65 г
50 шт.
120 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C 
4607167396098
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«Аппетитные вкусняшки»  
с мясом кур
Слойка с питательной начинкой из куриного филе.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто

гофрокороб
90 г
50 шт.
90 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4607167396074

гофрокороб
90 г
100 шт.
90 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4630018767167

«Аппетитные вкусняшки»  
с мясным фаршем и рисом
Слойка с питательной начинкой из риса и мясного фарша.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто

гофрокороб
80 г
50/100 шт.
90 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4630018767235
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2020

2020

Хачапури
Национальная грузинская выпечка из нежного без-
дрожжевого слоёного теста и начинки из твердых со-
ртов алтайского сыра.
Категория: Слоёное бездрожжевое тесто.

Самса с курицей
Выпечка из слоёного теста с сочной начинкой из ку-
сочков филе и фарша курицы, посыпанная кунжутом.
Категория: Слоёное бездрожжевое тесто.

Самса
Слойка из слоёного теста родом из восточной кухни 
с сочной мясной начинкой.
Категория: Слоёное бездрожжевое тесто.

флоупак
300 г (2×150 г)
—
90 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C 
4607167390010

гофрокороб
150 г
25/50 шт.
90 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4607167396395

флоупак
200 г (2×100 г)
—
120 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4607167394377

гофрокороб
100 г
25 шт.
120 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C 
4607167396449

гофрокороб
150 г
25 шт.
90 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4610088682140Н
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Штрудель  
с начинкой яблоко, изюм и корица
Традиционная европейская выпечка  виде рулета 
из слоёного теста с яблочной начинкой с добавлени-
ем изюма и корицы.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто.

Штрудель  
с начинкой яблоко–брусника
Традиционная европейская выпечка в виде рулета 
из слоёного теста с яблочной начинкой с добавлени-
ем брусники.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто.

Штрудель  
с вишневой начинкой
Традиционная европейская выпечка в виде рулета 
из слоёного теста с вишневой начинкой.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто.

флоупак, картон
500 г
12 уп
120 сут., −18 °C
—
4630018765309

флоупак, картон
500 г
12 уп
120 сут., −18 °C
—
4630018765293

флоупак, картон
500 г
12 уп
120 сут., −18 °C
—
4630018765286

2021

С ЛО ЁН А Я  
В ЫПЕ ЧК А
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Кныш с ветчиной и сыром
Небольшой круглый пирожок с запечённой начинкой из ветчи-
ны и сыра.
Категория: Бездрожжевое тесто.

Кныш с картофелем и мясом
Небольшой круглый пирожок с запечённой начинкой из карто-
феля и мяса. 
Категория: Бездрожжевое тесто.

гофрокороб
100 г
30 шт.
90 сут., −18 °C
12 ч., +21 °C
4607167396012

гофрокороб
100 г
30 шт.
90 сут., −18 °C
12 ч., +21 °C
4607167396005

Кныш с курицей и грибами
Небольшой круглый пирожок с запечённой начинкой из кури-
цы и грибов.
Категория: Бездрожжевое тесто.

Пироги с начинкой (расстегай) с мясом
Сытный печеный пирожок с открытой мясной начинкой.
Категория: Дрожжевое тесто

гофрокороб
100 г
30 шт.
90 сут., −18 °C
12 ч., +21 °C
4607167395992

гофрокороб
120 г
50 шт.
90 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4607167396791
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Пирожок с печенью и рисом
Румяное воздушное тесто с начинкой из пе-
чени и риса. Отлично подойдёт для переку-
са или дополнит обед.
Категория: Дрожжевое тесто

Пирожок с яйцом и луком
Румяное воздушное тесто с сытной начин-
кой из яйца и зелени. Отлично подойдёт 
для перекуса или дополнит обед.
Категория: Дрожжевое тесто

Пирожок с капустой
Румяное воздушное тесто с сочной начин-
кой из капусты. Классика любимая с дет-
ства.
Категория: Дрожжевое тесто

гофрокороб
110 г
50 шт.
120 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4607167396210

гофрокороб 
110 г
50 шт.
90 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4607167396241

гофрокороб 
110 г
50 шт.
120 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4607167396258

Мини-пицца «Классика»
Прямоугольная порционная пицца с томатами, сыром и колбасой.
Категория: Дрожжевое тесто

гофрокороб
100 г
30 шт.
90 сут., −18 °C
6 ч., не выше +21 °C
4607167396128

Сочень с творогом
Традиционная русская лепешка из песочного теста с начинкой 
из домашнего творога.
Категория: Песочное тесто

гофрокороб
90 г
50 шт.
90 сут., −18 °C
—
4630018767150
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Сдоба с брусникой
Сдобная булочка из мягкого, воздушного теста с брусничной  
начинкой.
Категория: Сдобное тесто.

Сосиска в тесте
Сдобное изделие имеет воздушное сладковатое тесто в сочета-
нии с большой сочной, вкусной сосиской.
Категория: Сдобное тесто.

Сдоба с маком
Сдобная булочка из мягкого, воздушного теста с аппетитной  
маковой начинкой.
Категория: Сдобное тесто.

Сдоба с творогом
Сдобная булочка с начинкой из творога и изюма.
Категория: Сдобное тесто.

гофрокороб
110 г
30 шт.
90 сут., (−18±2) °C
12 ч., (+18±2) °C
4610088681884

гофрокороб
145 г
25 шт.
120 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4607167396050

гофрокороб 
115 г
25/50 шт.
120 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4607167396043

Б УЛО ЧК И  
И  С ДО Б А

гофрокороб 
130 г
25/50 шт.
120 сут., −18 °C
12 ч., (+18±2) °C
4607167396029
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Тесто для пиццы
Тесто в удобной квадратной форме идеально для пиццы, а также 
других изделий (рулетики, конвертики, пирожки и т.д.)
Категория: Слоёное дрожжевое тесто. 

Слоёное дрожжевое тесто
Тесто идеально подходит для приготовления пиццы, рулетиков, 
конвертиков с различными питательными начинками.
Категория: Слоёное дрожжевое тесто. 

Тесто кондитерское
Тесто подходит для приготовления круассанов, слоёных пирож-
ков и пирогов, а также пиццы.
Категория: Слоёное бездрожжевое тесто

гофрокороб
5000 г (5×1000 г)
—
120 сут., −18 °C
—
4607167391970

флоупак
500 г
25 уп
120 сут., −18 °C
—
4607167390164

флоупак
480 г (6×80 г)
20 уп
120 сут., −18 °C
—
4607167390157

гофрокороб
5000 г (5×1000 г)
—
120 сут., −18 °C
—
4607167391987

флоупак
500 г
25 уп
120 сут., −18 °C
—
4607167390201

Т ЕС ТО

Тесто дрожжевое 
Тесто прекрасно подходит для выпечки булочек, ватрушек,  
пирожков.
Категория: Дрожжевое тесто.

пакет
1000 г
10 уп
30 сут., не выше −18 °C
—
4607167395190
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ВСГ Х ЛЕБ

П/ф х/б заморож.Батон " Французский " 1/8 2 400 гр. гофрокороб 300 г 8 шт. 120 сут., −18 °C 24 часа, +6 °C 4630018766375

П/ф  всг  Батончик (пряный) гофрокороб 160 г 10 шт. 30 сут., −18 °C 24 ч, не выше +21 °C 4607167396142

П/ф х/б зам Хлеб "Ит дерев"зерновой (чиабата) 1/6 гофрокороб 300 г 6 шт. 120 сут., −18 °C 24 часа, +6 °C 4607167395961

П/ф х/б зам Хлеб "Ит дерев"с луком (чиабата) 1/6 гофрокороб 300 г 6 шт. 120 сут., −18 °C 24 часа, +6 °C 4607167395954

П/ф Хлеб "Идеальная фигура" 200 г гофрокороб 200 г 16 шт. 120 сут., −18 °C 16 часов, +6 °C 4680007666049

П/ф Хлеб "Кутузовский" 350 г гофрокороб 350 г 16 шт. 120 сут., −18 °C 24 часа, +6 °C 4680007664229

П/ф Хлеб Немецкий домашний 250 г гофрокороб 250 г 16 шт. 120 сут., −18 °C 24 часа, +6 °C 4680007666100

П/ф хлебобулочный замороженный панини гофрокороб 100 г 26 шт. 120 сут., (−18±2) °C 16 часов, +6 °C 4680007668340

П/ф Хлеб Здоровье (с отрубями) 350 г гофрокороб 350 г 6 шт. 120 сут., −18 °C 24 часа, +6 °C 4680007666087

П/ф Хлеб Дачный 250г гофрокороб 250 г 11 шт. 120 сут., −18 °C 24 часа, +6 °C 4680007666384

П/ф Хлеб Датский 400 г гофрокороб 400 г 8 шт. 120 сут., −18 °C 24 часа, +6 °C 4680007666056

П/Ф МЕ ЛКОШТ У ЧНЫЕ ИЗ ДЕ ЛИЯ B2B

П/ф "Азовская" сосиска с картофелем 145 гр. гофрокороб 145 г 50 шт. 90 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4630018768041

П/ф "Азовская" с сосиской 95 гр. гофрокороб 95 г 25/50 шт. 90 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4607167396135

П/ф "Азовская" с шоколадом  80 гр. гофрокороб 80 г 50 шт. 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4630018762872

П/ф Апп. вк. с черникой 80 гр. гофрокороб 80 г 50 шт. 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4610088680603

П/ф Апп. вк. с клюквой 80 гр. гофрокороб 80 г 50 шт. 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4630018763053

П/ф Апп. вк. с начинкой вишней  100 гр. гофрокороб 100 г 50 шт. 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4630018768027

П/ф Апп. вк. с ананасом 80 гр. гофрокороб 80 г 50/100 шт. 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4630018762827

П/ф Апп. вк. с яблоком 80 гр. гофрокороб 80 г 25/100 шт. 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4630018762810

П/ф Апп. вк. с начинкой банан с шоколадом 100 гр. гофрокороб 100 г 50 шт. 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4630018768034

П/ф Апп. вк. со сгущ. молоком 80 гр. гофрокороб 80 г 50/100 шт. 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4630018763046

П/ф Апп. вк. с капустой  80 гр. гофрокороб 80 г 50/100 шт. 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4630018767181

П/ф Апп. вк. с картофелем 80 гр. гофрокороб 80 г 50/100 шт. 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4630018762865

П/ф Апп. вк. мясо,рис  80 гр. гофрокороб 80 г 50/100 шт. 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4630018767235

П/ф Апп. вк. с мясом кур  90 гр. гофрокороб 90 г 50 шт. 90 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4607167396074

П/ф Апп. вк. с мясом кур  90 гр. гофрокороб 90 г 100 шт. 90 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4630018767167

П/ф Апп. вк. с малин. нач. ф. 325 гр. флоупак 325 г — 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4607167391932

П/ф Апп. вк. с малин. нач. 65 гр. гофрокороб 65 г 50 шт. 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4607167396098

П/ф Апп. вк. с ветч. и сыр. ф. 325 флоупак 325 г — 90 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4607167391963

П/ф Апп. вк. с ветч. и сыр. 65 гр. гофрокороб 65 г 50 шт. 90 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4607167396302

П/ф Самса (курица)  150 гр. гофрокороб 150 г 25 шт. 90 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4610088682140

П/ф Апп. вк. Самса ф. 300 флоупак 300 г — 90 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4607167390010

П/ф Апп. вк. Самса  150 гр. гофрокороб 150 г 25/50 шт. 90 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4607167396395

П/ф Апп. вк. Хачапури 200 гр. флоупак 200 г — 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4607167394377

П/ф Апп. вк. Хачапури 100 гр. гофрокороб 100 г 25 шт. 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4607167396449

П/ф Кныш с ветчиной и сыром 0,1 гофрокороб 100 г 30 шт. 90 сут., −18 °C 12 ч., +21 °C 4607167396005

П/ф Кныш с  картофелем и мясом 0,1 гофрокороб 100 г 30 шт. 90 сут., −18 °C 12 ч., +21 °C 4607167396012

П/ф Кныш с курицей и грибами 0,1 гофрокороб 100 г 30 шт. 90 сут., −18 °C 12 ч., +21 °C 4607167395992

П/ф Пирог с мясом (расстегай) 120 гр. гофрокороб 120 г 50 шт. 90 сут., −18 °C 12 ч., +21 °C 4607167396791

П/ф "Мини-пицца Классика" 0,100 гофрокороб 100 г 30 шт. 90 сут., −18 °C 6 ч., не выше +21 °C 4607167396128

П/ф кулинарный мучной заморож "Сочень"  
с творожной начинкой 90 гр.

гофрокороб 90 г 50 шт. 90 сут., −18 °C — 4630018767150

АССО Р Т ИМЕН Т
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П/ф  Пирожок с нач из яйца и лука 110 гр, 50 шт гофрокороб 110 г 50 шт. 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4607167396258

П/ф  Пирожок с нач из печени и риса 110 гр, 50 шт гофрокороб 110 г 50 шт. 90 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4607167396241

П/ф  Пирожок с нач из капусты 110 гр, 50 шт гофрокороб 110 г 50 шт. 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4607167396210

П/ф из сд.др.т. сосиска в тесте 110г гофрокороб 110 г 30 шт. 90 сут., −18 °C 12 ч., +21 °C 4610088681884

П/ф изделие Сдоба с маком 145 гр гофрокороб 145 г 25 шт. 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4607167396050

П/ф изделие сдобное с брусникой гофрокороб 115 г 25/50 шт. 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4607167396043

П/ф изделие сдобное с творогом гофрокороб 130 г 25/50 шт. 120 сут., −18 °C 12 ч., (+18±2) °C 4607167396029

П/ф Булочка для гамбургера 50 г (1/40) гофрокороб 50 г 40 шт. 120 сут., −18 °C 16 часов, +6 °C 4680007667527

Сырники 1 800 гр. флоупак, 
гофрокороб

1800 г  
(3×600 г)

— 30 сут., −18 °C — 4630031180844

П/Ф МЕ ЛКОШТ У ЧНЫЕ ИЗ ДЕ ЛИЯ B2C

П/ф " шт.рудель" вишня  500 гр. флоупак, картон 500 г 12 уп 120 сут., −18 °C — 4630018765309

П/ф " шт.рудель" яблоко,изюм и корица  500 гр. флоупак, картон 500 г 12 уп 120 сут., −18 °C — 4630018765293

П/ф « шт.рудель» яблоко-брусника  500 гр. флоупак, картон 500 г 12 уп 120 сут., −18 °C — 4630018765286

ТЕС ТО

П/ф Тесто кондитерское 5 кг гофрокороб 1000 г 5 шт. 120 сут., −18 °C — 4607167391987

П/ф Тесто кондитерское 0,5 кг флоупак 500 г 25 уп 120 сут., −18 °C — 4607167390201

П/ф Тесто слоёное дрожжевое 5 кг гофрокороб 1000 г 5 шт. 120 сут., −18 °C — 4607167391970

П/ф Тесто слоёное дрожжевое 0,5 флоупак 500 г 25 уп 120 сут., −18 °C — 4607167390164

П/ф Тесто для пиццы, 480 гр флоупак 480 г 20 уп 120 сут., −18 °C — 4607167390157

П/ф тесто дрожжевое  1 000 гр. пакет 1000 г 10 уп 3 сут., 0…+5 °C — 4607167395190

19

V
L

A
D

H
LE

B
.R

U



ТОРТЫ И
ПИРОЖНЫЕ

П О Б Е Д И Т Е Л Ь  
Н А Ц И О Н А Л Ь Н О Й  П Р Е М И И 

«Т О В А Р  Г О Д А  2 0 2 1» 
В  Н О М И Н А Ц И И  

«Т О Р Т Ы  И  П И Р О Ж Н Ы Е . 
З А  В Ы С О К О Е  К АЧ Е С Т В О 
И  У Н И К А Л Ь Н Ы Й  В К У С »

V L A D H L E B . R U

R
U

S
S

IA
Я

Н
В

А
Р

Ь
 2

0
2

3



ОТДЕЛ ПРОДАЖ: 8 (423) 220-68-19   ·   ОТДЕЛ КАЧЕСТВА: 8 (423) 220-71-50   ·   ОТДЕЛ СНАБЖЕНИЯ:8 (423) 220-82-68

Индивидуальная упаковка

Вес в граммах

Вложение в транспортную тару

Замораживаемый продукт

Срок хранения в ненарушенной упаковке

Срок хранения после дефростации

Штрихкод

Пирожные

КО Н ТА К Т Ы

О  Н АС

УС ЛО В НЫЕ  
О Б ОЗ Н АЧЕНИ Я

АО «Владхлеб» — лидер в области произ-
водства хлебобулочных и кондитерских 
изделий в Приморском крае.

В основу производственной деятельно-
сти компании положены как традици-
онные, так и современные технологии 
хлебопечения. С 1998 года компания 
«Владхлеб» производит кондитерские 
изделия, соответствующие европей-
ским стандартам.

Предприятие имеет свою собственную 
лабораторию, осуществляющую физико- 
химический, бактериологический, орга-
нолептический контроль входящего сы-

рья и готовой продукции. Вся продукция 
компании сертифицирована в соответ-
ствии с международными стандартами 
ISO 9001 и ISO 22000. 

Продукция компании ежегодно участ- 
вует в региональных и федеральных 
конкурсах, занимая почётные призовые 
места.

«Владхлеб» — уникальный приморский 
бренд, тесно связанный с жизнью края 
и города Владивостока. Сохраняя тра-
диции, сформированные веками, «Влад-
хлеб» продолжает развиваться и совер-
шенствоваться.

690014, Приморский край,  
Владивосток, Народный проспект, д. 29

ОТДЕЛ ПРОДАЖ:
8 (423) 220-68-19

ОТДЕЛ КАЧЕСТВА:
8 (423) 220-71-50

ОТДЕЛ СНАБЖЕНИЯ:
8 (423) 220-82-68
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Торт «Прага»
Десерт с именем европейской столицы сочетает в себе шоколад-
ный бисквит, пропитанный сахарным сиропом, со сливочно-шо-
коладным кремом.

Торт «Витязь»
Строгое оформление и красноречивое название делают этот 
торт великолепным подарком настоящему мужчине. Нежный 
сметанный бисквит гармонично сочетается с воздушным сырным 
муссом. Торт оформлен желе, рисунком из шоколадной глазури 
и шоколадным декором.

Торт «Чёрный лес» (Шварцвальд)
Классический немецкий торт. Слои шоколадного бисквита про-
питаны сметаной и соединены нежным сырным кремом с вишнё-
вым лефрутом. Торт оформлен шоколадной стружкой и ягодами 
черешни.

ЕВ Р О ПЕЙ С К ИЕ 
К А НИК УЛЫ

весовой, коррекс
≈ 1000—1200 г
6 шт.
90 сут. −18 °C 
120 ч. (+4±2) °C
4607167390683
—

штучный, коррекс
1000 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C
4607167399594
—

Последние тенденции в мире кондитерского искусства. 
Классические европейские рецепты в новом прочтении. 
Торты, с которыми приходит праздник!

Торт «Александрия»
Торт от экстравагантного австрийского кондитера Франца 
Мазелля. Десерт необычный и оригинальный, нежный и очень 
вкусный. Шоколадный бисквит прослоен сырным и шоколадно-
сырным муссами.

весовой, коррекс
≈ 990 г
6 шт.
21 сут. −18 °C
120 ч. (+4±2) °C
4607167390881
пирожное

штучный, коррекс
960 г
6 шт.
90 сут. −18 °C 
120 ч. (+4±2) °C
4610088681501
пирожное
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Торт «Морковный»
Классический европейский десерт — морковный бисквит, сме-
танный сироп и сметано-сырный крем. Оформлен торт декором 
из шоколадной массы.

Торт «Красный бархат»
Красный бархатный бисквит, нежный сметанный крем и сочные 
ягоды смородины. Торт покрыт сахарной пудрой, оформлен яго-
дами вишни и шоколадным декором.

ЕВ Р О ПЕЙ С К ИЕ 
К А НИК УЛЫ

Торт «Брауни»
Настоящий шоколадный десерт! Слои насыщенного шоколадно-
го бисквита чередуются с шоколадной пастой. Торт покрыт мяг-
ким шоколадом и оформлен шоколадным декором и дроблёным 
орехом.
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Торт «Творожно-ягодный»
Слои нежного бисквита пропитаны сметанным сиропом, соеди-
нены творожно-брусничным кремом. Торт украшен гелем, шоко-
ладным декором и мармеладными ягодами ежевики.
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штучный	, коррекс
820 г
6 шт.
90 сут. −18 °C 
72 ч. (+4±2) °C
4610088681440
пирожное

весовой, коррекс
≈ 1100 г
6 шт.
90 сут. −18 °C 
120 ч. (+4±2) °C
4607167395985
—

штучный, коррекс
970 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C 
4610088681471
пирожное

штучный, коррекс
850 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C
4610088681549
—6
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Торт «Блинный» сметанный с брусникой
Тонкие блинчики прослоены нежным сметанным кремом с добав-
лением ягод брусники. Торт декорирован сахарной пудрой и деко-
ративной вишней.

Торт «Эстерхази» арахисовый
Венгерский торт Эстерхази в новом исполнении обретает другие 
грани вкуса! Мягкий шоколадный крем сочетается с воздушным 
безе из арахисовой муки. А под стать вкусу — изящное оформле-
ние с тыквенными семечками и арахисом.

Торт «Блинный» сметанный
Тонкие блинчики прослоены нежным сметанным кремом. Торт 
декорирован сахарной пудрой и курагой.

Торт «Эстерхази»
Ореховые воздушные коржи с масляным кремом на основе сли-
вочно-заварного сиропа. Края торта декорированы лепестками 
миндаля, торт оформлен шоколадной паутинкой.
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штучный, коррекс
790 г
6 шт.
21 сут. −18 °C
120 ч. (+4±2) °C
4610088681624
—

штучный, коррекс
910 г
6 шт.
21 сут. −18 °C
120 ч. (+4±2) °C
4610088681617
пирожное

штучный, коррекс
990 г
6 шт.
—
72 ч. (+4±2) °C
4607167395398
—

штучный, коррекс
940 г
6 шт.
—
72 ч. (+4±2) °C
4607167395381
пирожное

ЕВ Р О ПЕЙ С К ИЕ 
К А НИК УЛЫ
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Просто • Вкусно • С любовью. Торты нашего детства, кото-
рые навевают воспоминания о семейных торжествах. Они не 
утратили своей популярности и сегодня. Это классика, прове-
ренная временем, и новые вкусы.

Торт «Дракоша»
Слои домашнего бисквита, сметанная пропитка и клубничный 
конфитюр с лёгким творожным кремом порадуют детей любо-
го возраста. А мягкая молочная глазурь и шоколадный декор под-
нимут настроение.

Торт «Милашка»
Слои домашнего бисквита, сметанная пропитка и клубничный 
конфитюр с лёгким творожным кремом порадуют детей любо-
го возраста. А мягкая молочная глазурь и шоколадный декор под-
нимут настроение.

ЛЮ БИМО Е 
Н АС Т Р О ЕНИЕ

Торт «Праздничный»
Бисквитные слои чередуются со сливками и конфитюром. Торт об-
сыпан кокосовой стружкой, оформлен цветами из взбитых сливок.
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Торт «Дашенька»
Слои домашнего бисквита со сметанной пропиткой соединены 
масляным кремом с добавлением чернослива и натурального тво-
рога. Торт оформлен взбитыми сливками и гелем в виде ярких ягод.
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штучный, коррекс
1060 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C 
4610088680979
—

штучный, коррекс
1060 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C 
4610088680986
—

штучный, коррекс
1020 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
120 ч. (+4±2) °C 
4610088681518
—

штучный, коррекс
780 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C
4610088681426
—8
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Торт «Классика» (сырный)
Для любителей нежных сырных тортов. Сочный бисквит, про-
питанный сиропом, прекрасно сочетается с нежнейшим сырным 
муссом. Торт украшен гелем, крошкой белого шоколада, курагой 
и орехами.

Торт «Птичка»
Тонкий слой бисквита и нежное сливочное суфле, приготовлен-
ное по классической рецептуре на основе натурального агар-ага-
ра. Торт покрыт мягким натуральным шоколадом и украшен са-
харной золотой посыпкой.
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Торт «Трюфель» 
Великолепный торт на основе нежного домашнего бисквита с какао 
и крема «Пражский». Оформлен кремом и шоколадными конфетами 
«Трюфель», какао-пудрой.

Торт «Карамелис» 
Торт сделан из нежного шоколадного бисквита, пропитанного 
сметанным сиропом. В начинке крем-нуга, обжаренный арахис 
и солёная карамель. Торт покрыт глазурью из молочного шоко-
лада и украшен декором из орешков и мини-плиток шоколада.
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штучный, коррекс
700 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
120 ч. (+4±2) °C 
4607167395893
—

штучный, коррекс
910 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C
4610088681402
—

штучный, коррекс
850 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
120 ч. (+4±2) °C
4607167395565
—

штучный, коррекс
1060 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C
4610088681433
—
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Торт «Медалька»
Домашний бисквит со сметанной пропиткой прослоен вкусней-
шим масляным кремом с вареным сгущенным молоком. Торт укра-
шен нежными сливками и бисквитными медальонами с шоколад-
ной глазурью.

Торт «Шоколадный»
Нежный шоколадный бисквит прослоен шоколадным кремом 
с грецким орехом. Торт украшен шоколадной стружкой и глазурью.

Торт «Магия»
Слои кефирного шоколадного бисквита, пропитанные сиропом, до-
полняет нежный шоколадный масляный крем. Верх покрыт мягкой 
шоколадной глазурью. Оформлен декором из молочного шокола-
да, сливочным кремом, крошкой сметанного бисквита с какао и са-
харными, золотыми кристаллами

Торт «Сказка» 
Любимый многими классический сметанный торт на основе шо-
коладного бисквита. Торт украшен сливками, какао и шоколад-
ным декором.
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штучный, коррекс
920 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
120 ч. (+4±2) °C 
4610088681457
—

штучный, коррекс
1130 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
120 ч. (+4±2) °C 
4610088681594
—

штучный, коррекс
830 г
6 шт.
90 сут. −18 °C 
72 ч. (+4±2) °C 
4610088681464
—

штучный, коррекс
930 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C
4610088681631
—

ЛЮ БИМО Е 
Н АС Т Р О ЕНИЕ
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Торт «Тирамису»
Воздушный кефирный бисквит прослоен кремом со вкусом Тирамису 
и оформлен легкими сливками с кофе!
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Торт «Полёт»
Этот торт приморцы знают и любят с детства: воздушное безе 
с хрустящими орешками, кремовые завитки и воздушные меда-
льоны, украшающие торт.
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Торт «Полёт» мини
Торт, который приморцы знают и любят с детства, в новом мини- 
формате. В основе лакомства — воздушное безе с хрустящими ореш-
ками, кремовые завитки и невесомые медальоны, украшающие торт.
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Торт «Белый медведь»
Два слоя нежного бисквита, пропитанные сметанным сиропом, 
и слой создушного безе соединены масляно-йогуртовым кремом. 
Торт украшен вишнями и листиками шоколадной глазури.
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А
ЛЮ БИМО Е 
Н АС Т Р О ЕНИЕ

штучный, коррекс
900 г
6 шт.
90 сут. −18 °C 
120 ч. (+4±2) °C 
4610088681556
—

штучный, коррекс
850 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C
4610088681419
—

штучный, коррекс
480 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
120 ч. (+4±2) °C 
4610088681495
—

штучный, коррекс
960 г
4 шт.
90 сут. −18 °C
120 ч. (+4±2) °C 
4610088681488
—
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Торт «Фристайл»
Великолепное сочетание ароматного шоколадного бисквита и изу-
мительного крема из шоколадных сливок с вареной сгущенкой и фун-
дуком создают неповторимый вкус. Торт оформлен легкими белос-
нежными сливками, шоколадной глазурью и вишенками.
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Торт «Элита»
Настоящее торжество вкуса! Необычный куполообразный торт 
весь покрыт сливками и шоколадной стружкой. Внутри шоколад-
ный бисквит сочетается с нежными взбитыми сливками и сочны-
ми фруктами.

Торт «Успех»
Слои нежнейшего темного и светлого бисквитов соединены лег-
ким кремом из взбитых сливок с вареным сгущенным молоком. 
Украшен торт сочными фруктами, декоративной вишней и шоко-
ладной стружкой.
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Торт «Черепашка»
Торт «Черепашка» — это классический торт. А, как известно, клас-
сика всегда в моде! Сочетание, любимое многими: бисквит со сме-
танной пропиткой прослоен нежным йогуртовым кремом. Торт 
покрыт мягкой шоколадной глазурью.
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штучный, коррекс
820 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C
4610088681587
—

штучный, коррекс
900 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
120 ч. (+4±2) °C 
4610088681570
—

весовой, коррекс
≈ 1250 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C
4610088681563
—

штучный, коррекс
1240 г
6 шт.
21 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C
4610088681600
—

ЛЮ БИМО Е 
Н АС Т Р О ЕНИЕ
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Торт «Аленушка» (сырный)
Три слоя нежнейшего бисквита пропитаны 
сметанным сиропом, соединены сырным 
муссом. Поверхность покрыта декоратив-
ным гелем, украшена шоколадной глазу-
рью, коктейльными вишнями, боковые ча-
сти обсыпаны миндальными лепестками.

весовой, коррекс
≈ 930 г
4 шт.
—
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C
4607167392427

Торт «Аленушка»  
(творожный с брусникой)
Четыре слоя бисквита пропитаны сметан-
ным сиропом и соединены творожно-сли-
вочным кремом с шоколадной струж-
кой и брусникой. Украшен гелем, кремом 
из лёгких сливок и шоколадной глазурью. 
Боковые части обсыпаны белой и тёмной 
шоколадной соломкой.

весовой, коррекс
≈ 1070 г
4 шт.
—
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C
4607167392434

Торт «Сгущенник»
Нежный бисквит со сметанной пропиткой, сливочный крем с варё-
ной сгущёнкой и крошка шоколадного бисквита. Такое угощение 
гарантирует вам самую уютную атмосферу и только приятные раз-
говоры за столом.

штучный, коррекc
730 г
6 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C
4610088681525
—

весовой, коррекc
≈ 590 г
21 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C 
4630018767860
—

Торт «Сметанник»
По своей рецептуре он максимально приближён к домашним тор-
там. Слои светлого и темного бисквитов пропитаны сметаной и со-
единены сметанно-сливочным кремом. Шоколадная стружка и лег-
кая, воздушная сахарная пудра прекрасно дополняют торт.

штучный, коррекc
580 г
21 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C 
4610088681532
—

весовой, коррекc
≈ 1400 г
4 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C
4607167396920
—
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Торт «Питерский»
Настоящая советская классика! Вкус пе-
сочных коржей прекрасно оттеняет масля-
ный шоколадный крем. Торт украшен шо-
коладной помадкой, кремовыми цветами 
и орешками.

штучный, коррекс
1000 г
6 шт.
—
90 сут. −18 °C
120 ч. (+4±2) °C 
4607167390966
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Торт «Каприз»
Нежнейший бисквит со вкусом настоящего бельгийского шоколада.

Торт «Белиссимо» 
Нежный светлый кефирный бисквит со сметанным кремом оформ-
лен белым гелем с шоколадным декором, грецким орехом и фи-
сташкой.

Торт «Презент»
Слои светлого бисквита с творожным кремом с добавлением 
брусники. Торт покрыт белыми сливками, оформлен красным ге-
лем с миндалём и шоколадным декором.

Торт «Комильфо»
Тонкий слой бисквита и нежный сырный мусс. Торт покрыт  
гелем, оформлен курагой и грецким орехом.

Не нужен повод, чтобы позволить себе мини-торт. Для под-
руги, на романтический ужин, для мамы…, для маленькой 
компании. Простое выражение ваших чувств.
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штучный, коррекс
420 г
15 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C
4630018768485
—

штучный, коррекс
395 г
15 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C
4630018768515
—

штучный, коррекс
450 г
15 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C
4630018768492
—

штучный, коррекс
440 г
15 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C
4630018768508
—14
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Рулет со сгущёным молоком
Бисквитный рулет пропитан сметанным сиропом и прослоен кре-
мом со сгущённым молоком и шоколадной стружкой.

штучный, коррекс
580 г
15 шт.
90 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C
4610088680818

З А  Ч А ЕМ 
НЕ  С К У Ч А ЕМ

штучный, коррекс
560 г
21 шт.
90 сут. −18 °C
120 ч. (+4±2) °C
4607167391703

штучный, коррекс
600 г
21 шт.
21 сут. −18 °C 
120 ч. (+4±2) °C
4607167391697

штучный, коррекс
525 г
21 шт.
90 сут. −18 °C 
120 ч. (+4±2) °C
4607167391680

Рулет  
творожно-брусничный
Воздушный бисквит пропитан сметанным 
сиропом и  прослоен нежным творожным 
кремом с брусникой. Рулет покрыт сахар-
ной пудрой.

Рулет  
сметанный 
Нежный воздушный бисквит, пропитан-
ный сметанным сиропом, прослоен лёг-
ким сметанным кремом. Рулет покрыт са-
харной пудрой.

Рулет  
сметанный с персиком
Бисквитный рулет пропитан сметанным си-
ропом, прослоен нежным сметанным кре-
мом с кусочками персика. Сверху — сахар-
ная пудра.
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штучный
75 г 
10 шт.
21 сут. −18 °C
120 ч. (+4±2) °C
4607167394797

штучный, коррекс
225 г (3×75г)
—
21 сут. −18 °C
120 ч. (+4±2) °C
4610088681044

Пирожное «Антошка»
Советская классика, покрытая шоколадной глазурью. Тонкий 
аромат коньяка делает пирожное идеальным дополнением к на-
питкам на основе кофе и крепкого чёрного чая.

2021

Домашняя серия объединила любимые рулеты, приготовлен-
ные по домашним бабушкиным рецептам. Так приятно со-
браться всей семьей вечером за чашкой чая.
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Пирожное «Блинное»  
сметанное
Тонкие блинчики прослоены нежным сме-
танным кремом и украшены курагой.

штучный, коррекс
107 г
5 шт.
—
72 ч. (+4±2) °C
4630018763732

ЕВ Р О ПЕЙ С К ИЕ 
К А НИК УЛЫ

Пирожное «Прага»
Десерт с именем европейской столицы со-
четает в себе шоколадный бисквит со сли-
вочно-шоколадным кремом.

штучный, коррекс
96 г
5 шт.
21 сут. −18 °C
120 ч. (+4±2) °C
4610088681679

Пирожное «Александрия»
Австрийский десерт, необычный и ориги-
нальный, нежный и очень вкусный. Состо-
ит из воздушных сырного и шоколадного 
муссов на бисквитной основе.

штучный, коррекс
92 г
5 шт.
21 сут. −18 °C
120 ч. (+4±2) °C
4610088681655
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Пирожное  
«Красный бархат»
Красный бархатный бисквит, нежный сме-
танный крем и сочные ягоды смородины.

Пирожное «Морковное»
Классический европейский десерт — мор-  
ковный бисквит, сметанный сироп и сме-  
тано-сырный крем.

штучный, коррекс
105 г
5 шт.
21 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C 
4610088681648

штучный, коррекс
90 г
5 шт.
21 сут. −18 °C
72 ч. (+4±2) °C 
 4610088681693

Пирожное «Эстерхази» 
Ореховые воздушные коржи с масляным 
кремом на основе сливочно-заварного си-
ропа.

штучный, коррекс
75 г
5 шт.
21 сут. −18 °C
120 ч. (+4±2) °C 
4610088681686
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штучный
100 г
6 шт.
30 сут. (+4±2) °C 
—
4610088681709

штучный
100 г
6 шт.
30 сут. (+4±2) °C 
—
4610088681716

штучный
100 г
6 шт.
30 сут. (+4±2) °C 
—
4610088681730

штучный
100 г
6 шт.
30 сут. (+4±2) °C 
—
4610088681723

Пирожное «Суфле»  
сливочное
Суфле «Сливочное» — лёгкая текстура и классический сливочный 
вкус.

Пирожное «Суфле»  
топлёное молоко
Суфле «Топлёное молоко» — нежный десерт с карамельным 
вкусом.

Пирожное «Суфле»  
клубнично-малиновое
Суфле «Клубнично-малиновое» — лёгкое лакомство с деликатным 
ягодным вкусом.

Пирожное «Суфле»  
шоколадное
Суфле «Шоколадное» — воздушное суфле с насыщенным вкусом 
шоколада.
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Пирожное «Суфле» — невероятно нежный десерт в ста-
канчике с воздушной текстурой и популярными вкусами. 
Лакомство идеально дополнит кружечку ароматного кофе 
или чая.
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Пирожное «Медовик» с ламинарией
Пирожное «Медовик» — вкусный и нежный десерт, 
знакомый с детства. Ароматный медовый бисквит  
в шоколадной глазури хорош для перекуса. Сгущён-
ное молоко со сливочным кремом подарят нежный 
вкус, а экстракт ламинарии наполнит силой моря.

шоубокс, флоупак
318 г (6×53 г)
15 шт.
90 сут. +18 °C
4630018766870

Пирожное «Медовик» с женьшенем
Пирожное «Медовик» — вкусный и нежный десерт, 
знакомый с детства. Ароматный медовый бисквит  
в шоколадной глазури хорош для перекуса. Сгущён-
ное молоко со сливочным кремом подарят нежный 
вкус, а экстракт женьшеня наполнит силой тайги.

шоубокс, флоупак
318 г (6×53 г)
15 шт.
90 сут. +18 °C
4630018766856

Пирожное «Медовик» с лаймом
Пирожное «Медовик» — вкусный и нежный десерт, 
знакомый с детства. Ароматный медовый бисквит  
в шоколадной глазури хорош для перекуса. Сгущён-
ное молоко со сливочным кремом подарят нежный 
вкус, а нотки лайма — приятную кислинку.

шоубокс, флоупак
318 г (6×53 г)
15 шт.
90 сут. +18 °C
4630018766863

МЕ ДО В ИК
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Набор пахлава слоеная  
«Сарагли—Янетико»
Пахлава слоеная «Сарагли» — хрустящие палочки из 
тонких слоев теста, в которые завернуты дробленый 
грецкий орех с корицей. Пропитана сахарным сиропом 
с лимоном. Оформлена дробленым орехом фисташки, 
шоколадным и белым, карамельным гелем.
Пахлава слоеная «Янетико» — в виде столбиков изготав-
ливается из тонко раскатанного теста и теста из тонких 
волокон с начинкой из грецкого ореха с корицей. Про-
питан сахарным сиропом с лимоном.

Пахлава — изысканный восточный десерт из тончайшего 
слоёного теста. Волшебное, нежное, тающее, необыкно-
венное лакомство. Тесто для пахлавы мы заказываем на-
прямую из Греции.

Набор пахлава слоеная  
«Салингари—Фолитца»
Пахлава слоеная «Салингари» — Хрустящие спиральки 
из тонких слоев теста зажарены в масле, пропитаны са-
харным сиропом с лимоном. Оформлена шоколадным 
кремом, грецким орехом и черносливом.
Пахлава слоеная «Фолитца» — из множества тонко 
раскатанных слоев теста свернутых в виде гнезда и 
выпеченных в масле до золотистого цвета. Оформлена 
шоколадным кремом, орехами фисташки и кешью. Про-
питана сахарным сиропом с лимоном.

штучный
285 г
—
30 сут. (+18±3) °C
—
4630018767921

штучный
390 г
—
30 сут. (+18±3) °C
—
4630018767938
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ТОР ТЫ · ЕВРОПЕЙСКИЕ К А НИК УЛЫ

Торт "Александрия" весовой, коррекс ≈ 990 г 6 шт. 21 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4607167390881

Торт "Витязь" весовой, коррекс ≈ 1000—  
1200 г

6 шт. 90 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4607167390683

Торт "Прага" 960 гр. штучный, коррекс 960 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4610088681501

Торт "Черный лес" (Шварцвальд) 1 000 гр. штучный, коррекс 1000 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4607167399594

Торт "Красный бархат" 820 гр. штучный, коррекс 820 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4610088681440

Торт "Брауни" шоколадный весовой, коррекс ≈ 1100 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4607167395985

Торт "Творожно-ягодный "  850 гр. штучный, коррекс 850 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4610088681549

Торт "Морковный" 970 гр. штучный, коррекс 970 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4610088681471

Торт "Эстерхази" арахисовый 790 гр. штучный, коррекс 790 г 6 шт. 21 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4610088681624

Торт "Эстерхази" 910 гр. штучный, коррекс 910 г 6 шт. 21 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4610088681617

Торт "Блинный" (сметанный) 0,94 штучный, коррекс 940 г 6 шт. — 72 ч. (+4±2) °C 4607167395381

Торт "Блинный" (сметанный с брусникой) 0,99 штучный, коррекс 990 г 6 шт. — 72 ч. (+4±2) °C 4607167395398

ТОР ТЫ · ЛЮБИМОЕ Н АС ТРОЕНИЕ

Торт "Милашка"  1 060 гр. штучный, коррекс 1060 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4610088680979

Торт "Дракоша" 1 060 гр. штучный, коррекс 1060 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4610088680986

Торт "Дашенька" 780 гр. штучный, коррекс 780 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4610088681426

Торт "Праздничный"  1 020 гр. штучный, коррекс 1020 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4610088681518

Торт "Карамелис"  1 060 гр. штучный, коррекс 1060 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4610088681433

Торт "Классика" (сырный) 910 гр. штучный, коррекс 910 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4610088681402

Торт "Птичка" 700 гр.  штучный, коррекс 700 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4607167395893

Торт "Трюфель" 0,85 штучный, коррекс 850 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4607167395565

Торт "Медалька"  830 гр. штучный, коррекс 830 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4610088681464

Торт "Сказка" сметанный 930 гр. штучный, коррекс 930 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4610088681631

Торт "Шоколадный" 1 130 гр. штучный, коррекс 1130 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4610088681594

Торт "Магия" 920 гр. штучный, коррекс 920 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4610088681457

Торт "Полет" мини  480 гр. штучный, коррекс 480 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4610088681495

Торт "Полет" 960 гр. штучный, коррекс 960 г 4 шт. 90 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4610088681488

Торт "Белый медведь" 850 гр. штучный, коррекс 850 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4610088681419

Торт "Тирамису"  900 гр. штучный, коррекс 900 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4610088681556

Торт "Черепашка" 820 гр. штучный, коррекс 820 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4610088681587

Торт "Фристайл"  900 гр. штучный, коррекс 900 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4610088681570

Торт "Элита"  1 240 гр. штучный, коррекс 1240 г 6 шт. 21 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4610088681600

Торт "Успех"  1 250 гр. весовой, коррекс 1250 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4610088681563

Торт "Сгущенник" 730 гр. весовой, коррекc 730 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4610088681525

Торт "Сгущенник" (весовой) весовой, коррекc ≈ 590 г 21 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4630018767860

Торт "Сметанник" 1,4 весовой, коррекc 1400 г 4 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4607167396920

Торт "Сметанник" 580 гр. штучный, коррекc 580 г 21 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4610088681532

Торт "Аленушка" (сырный)новая весовой, коррекс ≈ 930 г 4 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4607167392427

Торт "Аленушка" (творожный с брусникой)новая весовой, коррекс ≈ 1070 г 4 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4607167392434

АССО Р Т ИМЕН Т
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Торт "Питерский" штучный, коррекс 1000 г 6 шт. 90 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4607167390966

ТОР ТЫ · Д ЛЯ М А ЛЕНЬКОЙ КОМП А НИИ

Торт "Белиссимо"редизайн 420 гр. штучный, коррекс 420 г 15 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4630018768485

Торт "Каприз"редизайн 395 гр. штучный, коррекс 395 г 15 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4630018768515

Торт "Комильфо" (сырный) редизайн 440 гр. штучный, коррекс 440 г 15 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4630018768508

Торт "Презент"редизайн 450 гр. штучный, коррекс 450 г 15 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4630018768492

ЗА Ч А ЕМ НЕ СК У Ч А ЕМ

Рулет "Сметанный " 0,525 штучный, коррекс 525 г 21 шт. 90 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4607167391680

Рулет "Творожно-брусничный" 0,56 штучный, коррекс 560 г 21 шт. 90 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4607167391703

Рулет "Сметанный с персиком" 0,6 штучный, коррекс 600 г 21 шт. 21 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4607167391697

Рулет со сгущенным молоком 580 гр. штучный, коррекс 580 г 15 шт. 90 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4610088680818

Пирожное "Антошка" 1/10  750 гр. штучный 75 г  10 шт.  21 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4607167394797 

Пирожное "Антошка" 1/3  225 гр. штучный, коррекс 225 г —  21 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4610088681044

ПИРОЖ НЫЕ · ЕВРОПЕЙСКИЕ К А НИК УЛЫ

Пирожное "Морковное" 105 гр. штучный, коррекс 105 г 5 шт. 21 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4610088681648

Пирожное "Блинное" ( сметанное)  107 гр. штучный, коррекс 107 г 5 шт. — 72 ч. (+4±2) °C 4630018763732

Пирожное "Александрия"  92 гр. штучный, коррекс 92 г 5 шт. 21 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4610088681655

Пирожное "Эстерхази"  75 гр. штучный, коррекс 75 г 5 шт. 21 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4610088681686

Пирожное "Красный бархат"  90 гр. штучный, коррекс 90 г 5 шт. 21 сут. −18 °C 72 ч. (+4±2) °C 4610088681693

Пирожное "Прага"  96 гр. штучный, коррекс 96 г 5 шт. 21 сут. −18 °C 120 ч. (+4±2) °C 4610088681679

ПИРОЖ НОЕ· С УФЛЕ

Пирожное суфле "Сливочное" 100 гр. штучный 100 г 6 шт. 30 сут. (+4±2) °C — 4610088681709

Пирожное суфле "Клубнично-малиновое" 100 гр. штучный 100 г 6 шт. 30 сут. (+4±2) °C — 4610088681730

Пирожное суфле "Топленое молоко" 100 гр. штучный 100 г 6 шт. 30 сут. (+4±2) °C — 4610088681716

Пирожное суфле "Шоколадное" 100 гр. штучный 100 г 6 шт. 30 сут. (+4±2) °C — 4610088681723

ПИРОЖ НОЕ «МЕ ДОВИК»

Пирожное "Медовик" с ламинарией  1/6 318 гр. шоубокс, флоупак 318 г 15 шт. 90 сут. +18 °C — 4630018766870

Пирожное "Медовик" с женьшенем  1/6 318 гр. шоубокс, флоупак 318 г 15 шт. 90 сут. +18 °C — 4630018766856

Пирожное "Медовик" со вкусом лайма  1/6 318 гр. шоубокс, флоупак 318 г 15 шт. 90 сут. +18 °C — 4630018766863

П А Х Л А ВА

Набор пахлава слоеная "Салингари-Фолитца"  285 гр. штучный 285 г — 30 сут. (+18±3) °C — 4630018767921

Набор пахлава слоеная "Сарагли-Янетико"  390 гр. штучный 390 г — 30 сут. (+18±3) °C — 4630018767938
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Индивидуальная упаковка

Вес в граммах

Вложение в транспортную тару 
в упаковках (уп.) или штуках (шт.)

О  Н АС

УС ЛО В НЫЕ  
О Б ОЗ Н АЧЕНИ Я

АО «Владхлеб» — лидер в области произ-
водства хлебобулочных и кондитерских 
изделий в Приморском крае.

В основу производственной деятельно-
сти компании положены как традици-
онные, так и современные технологии 
хлебопечения. С 1998 года компания 
«Владхлеб» производит кондитерские 
изделия, соответствующие европей-
ским стандартам.

Предприятие имеет свою собственную 
лабораторию, осуществляющую физико- 
химический, бактериологический, орга-
нолептический контроль входящего сы-

рья и готовой продукции. Вся продукция 
компании сертифицирована в соответ-
ствии с международными стандартами 
ISO 9001 и ISO 22000. 

Продукция компании ежегодно участ- 
вует в региональных и федеральных 
конкурсах, занимая почётные призовые 
места.

«Владхлеб» — уникальный приморский 
бренд, тесно связанный с жизнью края 
и города Владивостока. Сохраняя тра-
диции, сформированные веками, «Влад-
хлеб» продолжает развиваться и совер-
шенствоваться.

Срок хранения в ненарушенной упаковке

Штрихкод

КО Н ТА К Т Ы

690014, Приморский край,  
Владивосток, Народный проспект, д. 29

ОТДЕЛ ПРОДАЖ:
8 (423) 220-68-19

ОТДЕЛ КАЧЕСТВА:
8 (423) 220-71-50

ОТДЕЛ СНАБЖЕНИЯ:
8 (423) 220-82-68
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С
У

Ш
К

И С У ШК И

Сушки «Малютка  
глазированная»
Традиционный хрустящий русский снэк 
в сахарной глазури.

Сушки «Малютка»
Традиционный хрустящий русский снэк.

гофрокороб
—
6300 г
45 сут., +25 °C
4680007662799

флоупак
350 г
12 шт. 
180 сут., +25 °C
4680007662348

Сушки «Малютка с маком»
Традиционный хрустящий русский снэк  
с маком.

гофрокороб
—
6600 г
45 сут., +25 °C
4680007662355

флоупак
330 г
16 шт.
180 сут., +25 °C
4680007662362

гофрокороб
—
6600 г
45 сут., +25 °C
4680007662379

флоупак
330 г
16 шт.
180 сут., +25 °C
4680007662751

Сушки «Челночок»
Традиционный хрустящий русский снэк 
в оригинальной форме.

Сушки «Кроха»
Традиционный русский снэк с неповтори-
мой хрустящей текстурой. Самые малень-
кие сушки!

флоупак
250 г
18 шт.
180 сут., +25 °C
4680007662577

Сушки «Кроха» с маком
Традиционный хрустящий русский снэк 
с маком с неповторимой хрустящей текс- 
турой. Самые маленькие сушки!

флоупак
250 г
18 шт.
180 сут., +25 °C
4680007662805

флоупак
350 г
12 шт.
180 сут., +25 °C
4680007662317
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П
Р

Я
Н

И
К

И

Пряники «Шоколадные»  
мелкие
Маленькие сырцовые пряники с шоколад-
ным вкусом. В состав пряников входит сгу-
щённое молоко, что придаёт дополнитель-
ный сливочный вкус.

флоупак
350 г
15 шт.
30 сут., +18 °C
4610003430122

ПР ЯНИК И

Пряники Заварные  
с начинкой «варенка»
Мягкие и ароматные заварные пряники 
приготовлены по старинным рецептам 
русской выпечки. Сладкоежкам придется 
по вкусу начинка из варёного сгущённого 
молока.

гофрокороб
3000 г
—
6 мес., +18 °C
4610003430078

флоупак
360 г
12 шт.
6 мес., +18 °C
4610003430344

Пряники «Конкурент»
Классические сырцовые пряники округлой 
формы в кондитерской сахарной глазури.

гофрокороб
6000 г
—
30 сут., +18 °C
4610003430023

флоупак
400 г
12 шт.
30 сут., +18 °C
4610003430092

Пряники «Мятные»
Классические пряники с мятным ароматом 
в кондитерской сахарной глазури. Име-
ют очень приятный нежно-мятный аромат 
и вкус.

Пряники Заварные  
с начинкой «абрикос»
Ароматные заварные пряники приготовле-
ны по старинным рецептам русской выпеч-
ки. Мягкая нежная основа пряников соче-
тается с сочной абрикосовой начинкой.

гофрокороб
6000 г
—
30 сут., +18 °C
4610003430030

гофрокороб
3000 г
—
6 мес., +18 °C
4610003430061

флоупак
400 г
12 шт.
30 сут., +18 °C
4610003430108

флоупак
360 г
12 шт.
6 мес., +18 °C
4610003430337

Пряники «Шоколадные»  
крупные
Традиционные сырцовые пряники с шоко-
ладным вкусом. В состав пряников входит 
сгущённое молоко, что придаёт дополни-
тельный сливочный вкус.

гофрокороб
6000 г
—
30 сут., +18 °C
4610003430047

флоупак
400 г
12 шт.
30 сут., +18 °C
4610003430115
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В
А

Ф
Л

И В АФЛИ

Вафли со вкусом «Лимона» 
(квадратини)
Квадратные (37×37 мм) вафли из 6 хрустя-
щих слоёв с нежной начинкой с ярко выра-
женным лимонным вкусом.

Вафли со вкусом «Лимона» 
(квадратные)
Квадратные (55×55 мм) вафли из 6 хрустя-
щих слоёв с нежной начинкой с ярко выра-
женным лимонным вкусом.

Вафли «Шоколадные»  
(квадратные)
Квадратные (55×55 мм) вафли из 6 хрустя-
щих слоёв с нежной шоколадной начин-
кой.

флоупак
150 г
36 шт.
9 месяцев, +18 °C
4610003430733

гофрокороб
4000 г
—
6 мес., +18 °C
4610003430597

гофролоток
1700 г
—
6 мес., +18 °C
4610003430689

Вафли со вкусом «Лимона» 
(прямоугольные)
Прямоугольные вафли из 6 хрустящих сло-
ёв с нежной начинкой с ярко выраженным 
лимонным вкусом.

флоупак
270 г
20 шт.
9 месяцев, +18 °C
4610003430740

Вафли «Шоколадные»  
(квадратини)
Квадратные (37×37 мм) вафли из 6 хрустя-
щих слоёв с нежной шоколадной начин-
кой.

флоупак
150 г
36 шт.
9 месяцев, +18 °C
4610003430696

гофролоток
1700 г
—
6 мес., +18 °C
4610003430634

гофрокороб
4000 г
—
6 мес., +18 °C
4610003430573

Вафли «Шоколадные»  
(прямоугольные)
Прямоугольные вафли из 6 хрустящих сло-
ёв  с нежной шоколадной начинкой.

флоупак
270 г
20 шт.
9 месяцев, +18 °C
4610003430702
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В
А

Ф
Л
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Вафли со вкусом «Сливочным»  
(квадратные)
Квадратные (55×55 мм) вафли из 6 хрустя-
щих слоёв с нежной начинкой с ярко выра-
женным сливочным вкусом.

гофрокороб
4000 г
—
6 мес., +18 °C
4610003430610

В АФЛИ

Вафли со вкусом «Сливочным»  
(квадратини)
Квадратные (37×37 мм) вафли из 6 хрустя-
щих слоёв с нежной начинкой с ярко выра-
женным сливочным вкусом.

флоупак
150 г
36 шт.
9 месяцев, +18 °C
4610003430719

гофролоток
1700 г
—
6 мес., +18 °C
4610003430658

Вафли со вкусом «Сливочным»  
(прямоугольные)
Прямоугольные вафли из 6 хрустящих сло-
ёв с нежной начинкой с ярко выраженным 
сливочным вкусом.

флоупак
270 г
20 шт.
9 месяцев, +18 °C
4610003430726
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П
Е

Ч
Е

Н
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Е ПЕ ЧЕНЬ Е 

Печенье  
«Шоколадное с карамелью»
Песочное шоколадное печенье с карамель-
ной начинкой.

Печенье  
«Шоколадное курабье»
Песочное шоколадное печенье в форме 
цветка с повидлом.

Печенье  
«С клюквой»
Песочное печенье из ванильного теста 
с ягодной начинкой из клюквы.

Печенье  
«С варёной сгущёнкой»
Песочное печенье в форме колечек из ва-
нильного теста с начинкой из варёного сгу-
щённого молока.

флоупак
300 г
—
90 сут., +18 °C
4630011392021

флоупак
300 г
—
90 сут., +18 °C
4630011392007

Печенье  
«С шоколадом»
Песочное печенье из ванильного теста с шо-
коладной начинкой.

Печенье  
«Ванильно-шоколадное»
Песочное печенье из шоколадного и ва-
нильного теста в форме символа «Инь и ян».

флоупак
300 г
—
90 сут., +18 °C
4630011392069

флоупак
300 г
—
90 сут., +18 °C
4630011392038

флоупак
300 г
—
90 сут., +18 °C
4630011392052

флоупак
300 г
—
90 сут., +18 °C
4630011392014

8

V
L

A
D

H
LE

B
.R

U



ОТДЕЛ ПРОДАЖ: 8 (423) 220-68-19   ·   ОТДЕЛ КАЧЕСТВА: 8 (423) 220-71-50   ·   ОТДЕЛ СНАБЖЕНИЯ:8 (423) 220-82-68

П
Е
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Ушки с корицей
Хрустящее слоёное печенье с корицей.

Печенье  
«Шоколадно-сливочное»
Круглое песочное печенье из шоколадного  
и сливочного теста, с ароматом горького 
миндаля.

флоупак
300 г
—
90 сут., +18 °C
4630011392045

Восточные сладости 
«Крендель с корицей»
Вкусные сладкие крендельки с корицей! 
Замечательное дополнение к чаю.

коррекс
350 г
—
30 сут., +18 °C
4630011390805

коррекс
200 г
—
90 сут., +18 °C
4630011390911

Печенье  
«Овсяное»
Классическое овсяное печенье круглой фор-
мы. Печенье имеет приятный вкус и аромат 
корицы и ванили.

флоупак 
300 г
—
30 сут., +18 °C
4610003430160

гофрокороб
3000 г
—
30 сут., +18 °C
4610003430153

Ушки с сахаром
Хрустящее слоёное печенье с сахаром.

коррекс
200 г
—
90 сут., +18 °C
4630011390898

Ушки с маком
Хрустящее слоёное печенье с маком.

коррекс
200 г
—
90 сут., +18 °C
4630011390904
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С
У
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Е С У Х А Р И ,  БЕ З Е

Сухари «Киевские»
Сухари сдобные пшеничные с изюмом.

Сухари «Сливочные»
Сухари сдобные пшеничные со сливочным 
вкусом.

Сухари «С маком»
Сухари сдобные пшеничные с маком.

Пакет с клипсой
300 г
18 шт.
90 сут., (+20…+22) °C
4630011391109

Пакет с клипсой
300 г
18 шт.
90 сут., (+20…+22) °C
4630011391093

Пакет с клипсой
300 г
18 шт.
90 сут., (+20…+22) °C
4630011391086

Безе «Лимонное»
Воздушное безе со вкусом лимона. Выпекается из сбивной массы 
на основе сахара и яичного белка.

Безе «Клубника со сливками»
Воздушное безе со вкусом клубники со сливками. Выпекается 
из сбивной массы на основе сахара и яичного белка.

флоупак
150 г
—
90 сут., +18 °C
4630011392083

флоупак
150 г
—
90 сут., +18 °C
4630011392076
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СУШКИ
Сушки «Кроха» флоупак 250 г 18 шт. 180 сут., +25 °C 4680007662577
Сушки «Кроха» с маком флоупак 250 г 18 шт. 180 сут., +25 °C 4680007662805
Сушки «Челночок» флоупак 350 г 12 шт. 180 сут., +25 °C 4680007662317
Сушки «Малютка» флоупак 350 г 12 шт. 180 сут., +25 °C 4680007662348
Сушки «Малютка» гофрокороб 6300 г — 45 сут., +25 °C 4680007662799
Сушки «Малютка с маком» флоупак 330 г 16 шт. 180 сут., +25 °C 4680007662362
Сушки «Малютка с маком» гофрокороб 6600 г — 45 сут., +25 °C 4680007662355
Сушки «Малютка глазированная» флоупак 330 г 16 шт. 180 сут., +25 °C 4680007662751
Сушки «Малютка глазированная» гофрокороб 6600 г — 45 сут., +25 °C 4680007662379
ПРЯНИКИ
Пряники «Мятные» флоупак 400 г 12 шт. 30 сут., +18 °C 4610003430108
Пряники «Мятные» гофрокороб 6000 г — 30 сут., +18 °C 4610003430030
Пряники «Шоколадные» крупные флоупак 400 г 12 шт. 30 сут., +18 °C 4610003430115
Пряники «Шоколадные» крупные гофрокороб 6000 г — 30 сут., +18 °C 4610003430047
Пряники «Шоколадные» мелкие флоупак 350 г 15 шт. 30 сут., +18 °C 4610003430122
Пряники Заварные с начинкой «абрикос» флоупак 360 г 12 шт. 6 мес., +18 °C 4610003430337
Пряники Заварные с начинкой «абрикос» гофрокороб 3000 г — 6 мес., +18 °C 4610003430061
Пряники Заварные с начинкой «варенка» флоупак 360 г 12 шт. 6 мес., +18 °C 4610003430344
Пряники Заварные с начинкой «варенка» гофрокороб 3000 г — 6 мес., +18 °C 4610003430078
Пряники «Конкурент» флоупак 400 г 12 шт. 30 сут., +18 °C 4610003430092
Пряники «Конкурент» гофрокороб 6000 г — 30 сут., +18 °C 4610003430023
ВАФЛИ
Вафли со вкусом «Лимона» (прямоугольные) флоупак 270 г 20 шт. 9 месяцев, +18 °C 4610003430740
Вафли со вкусом «Лимона» (квадратини) флоупак 150 г 36 шт. 9 месяцев, +18 °C 4610003430733
Вафли со вкусом «Лимона» (квадратини) гофролоток 1700 г — 6 мес., +18 °C 4610003430689
Вафли со вкусом «Лимона» (квадратные) гофрокороб 4000 г — 6 мес., +18 °C 4610003430597
Вафли «Шоколадные» (прямоугольные) флоупак 270 г 20 шт. 9 месяцев, +18 °C 4610003430702
Вафли «Шоколадные» (квадратини) флоупак 150 г 36 шт. 9 месяцев, +18 °C 4610003430696
Вафли «Шоколадные» (квадратини) гофролоток 1700 г — 6 мес., +18 °C 4610003430634
Вафли «Шоколадные» (квадратные) гофрокороб 4000 г — 6 мес., +18 °C 4610003430573
Вафли со вкусом «Сливочным» (прямоугольные) флоупак 270 г 20 шт. 9 месяцев, +18 °C 4610003430726
Вафли со вкусом «Сливочным» (квадратини) флоупак 150 г 36 шт. 9 месяцев, +18 °C 4610003430719
Вафли со вкусом «Сливочным» (квадратини) гофролоток 1700 г — 6 мес., +18 °C 4610003430658
Вафли со вкусом «Сливочным» (квадратные) гофрокороб 4000 г — 6 мес., +18 °C 4610003430610
ПЕЧЕНЬЕ
Печенье «С клюквой» флоупак 300 г — 90 сут., +18 °C 4630011392021
Печенье «С шоколадом» флоупак 300 г — 90 сут., +18 °C 4630011392069
Печенье «Шоколадное с карамелью» флоупак 300 г — 90 сут., +18 °C 4630011392052
Печенье «С вареной сгущенкой» флоупак 300 г — 90 сут., +18 °C 4630011392007
Печенье «Ванильно-шоколадное» флоупак 300 г — 90 сут., +18 °C 4630011392038
Печенье «Шоколадное курабье» флоупак 300 г — 90 сут., +18 °C 4630011392014
Печенье «Шоколадно-сливочное» флоупак 300 г — 90 сут., +18 °C 4630011392045
Восточные сладости «Крендель с корицей» коррекс 350 г — 30 сут., +18 °C 4630011390805
Ушки с корицей коррекс 200 г — 90 сут., +18 °C 4630011390911
Ушки с маком коррекс 200 г — 90 сут., +18 °C 4630011390904
Ушки с сахаром коррекс 200 г — 90 сут., +18 °C 4630011390898
Печенье «Овсяное» флоупак 300 г — 30 сут., +18 °C 4610003430160
Печенье «Овсяное» гофрокороб 3000 г — 30 сут., +18 °C 4610003430153
СУХАРИ
Сухари «Киевские» пакет с клипсой 300 г 18 шт. 90 сут., (+20…+22) °C 4630011391109
Сухари «Сливочные» пакет с клипсой 300 г 18 шт. 90 сут., (+20…+22) °C 4630011391093
Сухари «С маком» пакет с клипсой 300 г 18 шт. 90 сут., (+20…+22) °C 4630011391086
БЕЗЕ
Безе «Клубника со сливками» флоупак 150 г — 90 сут., +18 °C 4630011392083
Безе «Лимонное» флоупак 150 г — 90 сут., +18 °C 4630011392076
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